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Arxt, 182 - Vigilanza

L'Ufficio sanitario, a norma del titolo 17 capo II1, del presente Re-
golamento, esercita la vigilanza sanitaria sulle derrate alimentari e
sulle bevande; sui luoghi di loro fabbricazione, deposito, vendita o
somministrazione; sulla loro introduziorie nel Comune; sui loro
mezzi di trasporto, sui recipienti ed utensili usati per prepararle,
conservarle e smerciarle; sulle persone addette alla loro prepara-
zione, manipolazione e vendita,

Art. 183 - Autorizzazione per Ia produzione, preparazione e deposito di so-
stanze alimentari,

L’esercizio di stabilimenti, laboratori di produzione, preparazione
e confezionamento di sostanzé alimentari & subordinato al benesta-
re dell’autorita sanitaria provinciale. B

Il rilascio di tali autorizzazioni é condizionato all’accertamento dej
req-uisiti_igienico~sanitari—, sia di impianto che funziénali, previsti
dalle legge e dai regolamenii, L S

I contravventori sono puniti ai sensi dell’art, 2 della legge 30.4,

1962, .n. 283 (33) modificata dall’art, 2 della legge 26.2.1963, n.
441 (34), : ' :

_Art, 184 - Prescrizioni per'i prodotti confézionati e sfusi

I prodotti alimentari e le bevande confezionati devono. riportare
sulla confezione o su etichette appostevi: I'indicazione a caratteri
leggibili -ed indélebili della denominazione del p"rodo_tt'o,: nonché la
indicazione del nome & della ragione sociale o.del marchio deposi-
tato e la indicazione della sede dellimpresa-produttrice e delloe sta-

> di, stabjlimenty, Taboratori
1l'ingrosso ‘di sostanze alimen- -

& dordizionato dill'accertameniio dei requisiti igiendeu-sanitari, sia di

nto, che Tungionali, provisti dalté legaj e dai regolamenti, i ; B o

I titolari degli stabiliienti e laboratori, nonche deiqepositi al1%
tnti alla data di entrata in vipoye della presente L

. ¥ichiedere 14 prescritla aulc ione, sanitaria, anche nel caso che fossero in possesso di autorisza-

1 pilaseiate da icaster se aleggl speciali, v o

nlravventori sono puniii con Vammendd da Lire 50.000 a.Lire 300.000,

ngrosso’ di oui al pl‘im_b puxnmé._:giﬁ esi-
age, d,ebbonq,_nel_te;rmj_ne di-fre mesi dalla deita da-

L Lart 2 .;:E(:@'fa Legge 2()2196.1, T ddld,
1862 n, 2R3 e saslituito dal segienie:

'r;'m'iu: - Lhlijmo -cu_mmé_,del] articolo 2 _Vdel_la legge
ontravveniori sone puniti con Paminenda da lire 100000 a lire 500.0007. .
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bilimento di produzione con la elencazione degli ingredienti in or- = Art
dine decrescente di quantitd presente, riferita a peso o volume, ed i o
infiné il quantitativo netto i peso o volume.:

I prodotti alimentari o le bevande venduti sfusi devono essere posli
in vendita con Yindicazione degli ingredienti, elencati in ordine de-
crescente ¢i quantitd presente riferita a pese o volume.

I contravventori saranno puniti ai sensi dell’art. 8 della legge 26.2.
1963, n. 441, (35}, :

Art, 185 - Ispezioni e prelevamenti di sostanze

Per le ispezioni ed i prelevamenti di sostanze alimentari si richiamano
le disposizioni conlenute nel capo terzo del presente Regolamento
e le disposizioni contenute nella tegge 30.4.1962 n. 283 integrata e
sostituita in parte dalla legge 26.2.1963, n.441..-

Art. 186 - Utensili:da cucina o da tavola-e recipienti per sostanze alimentari
che sono vietati S '

SRR 2 vie-tatb di produive, di detenere per il ‘commercio e di porre in
commercio o di usare gli utensili da cucina o da tavola, i recipien-
i o le scatole per conservare sostanze alimentari indicati nell’art.
11 della legge 30.4.1962, n. 283 (26).

e

i T R AT

84 - 8 defia Leggi 26.2.1 963, 0. 441 regtlar 2 Lultimo comma deli’articolo 11 della
4. 1967 w083, ¢ sostituito dal segucrite! B
1 contrayy entori sona puniti-con I’amm. sdadive 1 00.090-a Jiré 3.000:0007.

BRI .-4'_}_'1;,% PaCTOrat pts sl s 4 Giga A DGR W SRS e E'vietaln produrre, detenere
per il commercio, porxre in commercio od usare utensili da cucina o da tavola, recipienti o scatole

per conservare sostanze alimentari, nonché qualsing 21tro oggello destinato a venire a contattoe diretto
con sostanzé alimentari, che siano: ’

a) di piombo, zinco o di Jeghe contenenti pia de! 10 per cenlo di piombo ad eccezione dei tubi per

Lacaua potabile.

) stagnati internamente con stagno conténente piombo al di sopra deli*l per cento;

¢) rivestiti internamenie con strati vetrificati, verniciali o smaltati clve, messi a conlatio per 24 are con

ne al}*l per cento di ¢ cido acetico, gedano piombo alla temperatura ordinaria

o Teka o dEagno pidniba, ‘ton tonlenuio di rodibd” superiore al 11 1
:per 1 o BELGFIA dei TeciBientieahd ‘Fonten

raffature da saldare siano reall

Art. .é

s gono lutta-
périoré al 10

d odori k:l_]cﬁlbdii’ichi-
ari, .

“ite sfavorevsliiente e Groptiets bigdnol¥itiche!
Per le sostanze che pessono essere cedute dall’iinD 1iren T per Ia Sa-
nila, sentito il Consiglio sipeiidre di senitd, tabili prio decrsil enird el vhesl dilla pabbli-
cazione della presentie legge le eventuali condizioni, imjtazioni o tolleranze di impiego ai fini indicati,
Le predetie cdisposizioni si applicano altresi ai recipienti, utensili ed apparecchi che possioo venire 4

: 1{ E contatto diretto con le sostanze alimentari durante la loro lavorazione o preparazione, nonché aj reei- olic

pienti-Gestinati ‘4 contenere gqualsiisl dostanzi d*ugso personale; domedtico & igienito, che possa essere

assorbita dalla cute o dalle mucose. ) . i e D

1 conlravventor sono puiits edmw taminenda di- Lite 100.000-a Lire 500.060.
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Art. 187 - Domande e denunzie pergli esercizi di vendita di derrate alimentari,

Chiungque intenda attivare un esercizio per la vendita delle derrate
alimentari e delle bevande (o subentrare negli spacci gia esistenti)
deve inoltrare domanda al Sindaco per ottenere la prescritta licen-
za, indicando il luogo dove vuole aprire I’esercizio. La licenza viene
concessa solo dopo che 1'Ufficio sanitario abbia accertato che il lo-
cale si trova nelle condizioni volute dal presente Regolamento o da
altre disposizioni di legge. o '

Unitamente ai generi alimentari ed alle bevande possono vendersi
solo le sostanze che siano. consentite dal Sindaco, su parere del-
I"Ufficiale sanitario. Resta comunque vietata la vendita promiscua
di s'ostanz_e_ alimentari di carne fresca, salata, insaccata o comungue
preparata (ad eccezione di quella in scatola) .con generi di odore
sgradevole o facilmente trasmissibile quale il petrolio, la benzina,

la nitorina, il carburo di calcio, i saponi. non incartati e similj, e
tutte le altre sostanze o prodotti che possono alterare le gqualitd or-
ganolettiche dei commestibili, 7
In caso di trasferimento. dell’esercizio in-altro locale, gli-esercenti
sono tenuti a fare nuovamente domanda al Sindaeo; per ottenere il
nulla-osta che pud essere concesso solo quando il nuovo locale cor-
risponda alle prescrizioni dilegge sopracitate. _ :
Anche. per la vendita ambulante di generi alimentari si-‘deve far do-
manda al Sindaco per ottenere autorizzazione amministrativa che
viene concessa previa iscrizione nel registro per il settore merceoclo-
gico e la. tabella merceologica. corrispondente secondo le norme
delle seguenti leggi e decreti: Legge 11.6.1971 n. 426; D M.
14.1.1972; D.M. 28.4.1976; Legge 19.5.1976. n..398; D.M. 15.1.
977 0 L o )
Le domand_e' per_ esercizi pubbliei che, é_nor-m_a dellart. 86 del T.U.
~delle leggi di P.S. (37) 1ON. posseno esercitarsi senza la licenza del
Questore, sono. anch’esse sottoposte -al parere dell’Ufficiale sani-
tario. e :
Per la vendita al pubblico degli alimenti surgelati, saranno osser-
_ vate le norme contenute nella legge 27.1.1968, n, 32. .

tt. 188 - Requisiti dei locali di vendita di derrite alimentarj

Gli spacci alimentari e di bevande devono avere Taccesso alla pub-

Art, 187. - Lari., 86 del I.U. delle Leggi di P8, recita; “Non.possono. esercitarsi; senza licenza
Questore, alberghi, compresi quélli diurni, loqande,:pensiopi,:traitp,lje_,_ostgriq, caffé o altr esercizi
rvendeno al minuto o si ¢onsumano vino, birra, liguoti od altre bevande anche non alcooliche,
‘Bubbliche pex bigliardi o per altri givoghi leciti.q stabilimenti di bagni, -eseveizi-di rimessa di qu-
oli'o'di vetture, ovvero locali di stallaggio e simili. v . R T
cenza ¢ necessaria anche per lo spaccio al minute. o il consimo divino, di birra, 0 di qualsiasi be-
‘coolica presso enti collettivi. o cireoli privati di gualunque specie; anche se la venditd o il-con-
-s1ano limitali ai soei’ o :




blica via, egseré forniti di adqua potabile’, mantenuti seriipie asciut-
ti, ventilati @ non possono comunicare direttamente con locali d’a-
bltazmne (cucine’ private compiese) o con latrine,

Gli spacm devono essere tenuti costantemente ¢on 1a massima puli-
zia in ogni parte, le immondizie e le materie putlesmblh devono es-
seré raccolte, sino al momento del]a 1010 asportazmne in recipien-
ti chiusi.

Gli gpacei di alimenti e bevande, devono avere il pavunento imper-
meabile (mai di legno), devono sempre ‘essere provvisti di acqua
- potabile e diidoned lavandino la cui parte ¢ircostante dovra essere
¥ivestita, fino amt: 1,50 dialtézza dal pavindento, con piastrelle.

E* vietato depositare negli spacei di alimenti € nel rlspettm retro-
~bhottegd, b1c1clette ed" altrl oggettl mgombrantl non attinenti al
commerciel s :

E* vietata la vendita ‘@i’ g,enerl ahmentarl nell’ 1nterno d1 abitazione
e negh atrn delle case

A1t 189 - Personale addétto alla plepalazmne produzmne @ vendita delle so-
stanze ahmentau S

1l personale addetto a]la prepar 1one produzmne man1polaz1one

- 1l-stiddetto persoriale & teniuto @ sottoporm annualmente a verlflche
médmhe di c,éritlollo e ad ex«mtuah spemall mlsure profﬂattlche

Nietatod assuméle o mantenere in servizio perla produzmne pre-
parazmne mampolamone_e vendita di sostanze ahmentarl perso-

¥ . (962, n. 283, recita: - 11 persoilale addetio alla prepdrazio-

ne, pwduaone mampolazwne e vendmz d1 :;()Stanze '1]1menr,an deve essere munito di apposito libret-

to di idoneitd samtar]a rilageiate dall?Utficiale sunitario, Esso”é tenulo a sottoporsi a periodiche visite

i mi ure pmhlattmhe nel modr e termm] sLabllm
1

'IAzio'he & ven(hta di sontinze Alimentari.
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continui ad attendere alla preparazione, produzione, manipolazio-
ne e vendita di sostanze alimentari.

~Art. 190 - Applic'azion'e di altre norme legislative o regolamentari,

Saranno applicate, oltre alle norme contenute nel presente capo,

anche tutte le altre disposizioni di fegge o regolamentari, relative

alla produzione e vendita di sostanze alimentari, in particolare

guelle contenute nelle seguenti Leggi e Decreti:

— Legge 30.4.1962 N, 283:

— Legge 26.2.1963 N, 441;

— D.M. 31.3.1965;

— Legge 6.12.1965 N. 1387, che modifica la Legge 26.2.1963 N.
447,

— D.M. 19.2.1966;

— D.M. 22.12.1967;

— D.M. 20.2.1968; -

— D.P.R. 3.8.1968, n. 1255 e relativo regolamento;

- D.M. 29,12.1989;

— Decreto Ministero Sanita 15.12.1970,

Ogni aggiornamento legislativo in materia potra comungue essere

inserite nel presente Regolamento, previo atto deliberativo del-
I’ Amministrazione comunale,




CAPO 1II”

Vendita e depositi di carni

di animali da macello



Art. 191 - Indicazione delle carni di animali da macello

Si considerano come carni di animali da macello, i muscoli e le al-
tre parti di bovini, ovini, caprini, suini e equini,

Non sono ammessi alla macellazione i suini, gli ovini e i caprini che
non abbiano raggiunto et di sviluppo fisico, tali da assicurare il
conveniente valore nutritivo della loro carne. Di regola non sara
ammessa la macellazione ad eti inferiore ad un mese per i bovini
ed a venti giorni per gli ovini e caprini, :

Per la macellazione e la lavorazione degli animali, nonché pex la vi-
gilanza sanitaria delle carni, valgono le norme stabilite nel regola-
mento speciale per la disciplina del servizio di macellazione, lavo-
razione e vendita delle carni di cui all’art, 8 del R.D. 20.12.1928,
n. 3298 (39) modificato con D P.R. 25.9.1969 n, 311,

Gli animali dovranno essere scuoiati subito dopo la macellazione e
comunque prima di essere immessi nella cella frigorifera,

I trasgressori subiranno un’ammenda da L. 10.000 a L. 100.600
semprecché la trasgressione non sig sanzionata da disposizioni di
legge., : : o

Per la macellazione e la lavorazione dei suini fuori di pubblici ma-
celli, gli interessati devono presentare domanda all’Ufficio vete-
rinario comunale che, accertata 'osservanza del presente Regola-
meirto e dei regolamenti speciali e 'esenzione da malatiie conta-
giose dei richiedenti, rilaseia apposito permesso stagionale.

Nei casi di assegnazione alla hassa macelleria, copia del verbale
- sara comunicata, dal Veterinario comunale, all’Ufficiale sanitario.

1924 Auﬁorizzazio_né pé_r gli'spacei di carne fresca.

Per daprire uno spaccio per-la vendita di carne ‘macellata occorre a-
vere 'autorizzazione del Sindaco, di eui all’articolo 29 del regola-
mento, per Ia vigilanza sanitaria delle carni, approvato con R.D.
20.12.1928, n, 3298 (40).

vl 191 -: L'Art 8. del R.D. 20121928, n. 3298 recita! - Un régolamento speciale, deli-
dalle . Amministrazioni comunali o dalle rappresentanze consorzidl, redatto ed approvato
'le noknie stabilite dall’art. 199 del tésto. unico delle leggi sanitarie 1.8.1907_n, 636, e dell’arti-

lel' R, D, 30.12,1933, n, 2889, per i regolamenti locali di igiene, discipiinera il servizio dej Pub-
2111, di‘quelli privati e delis bassa macelleria; = S ’ '

1 192 - Loart 28 del regolamento jrer ig vigilenza sanitaria de
5, 1. 1288, recila: - Chiunque intenda aprire une spaccio per 4 vendita-di carne Ire-

ongelaty o comungue breparata, deve farne domanda all’autoriti comunale, 1a quale coneedera

iZzazione quandé, in seguito ad accertamento del Veterinario comunale, yisulti che i loeali a cid

oddisfano alle esigenze deil’igiene,

¢dso detti locall débbono avere il pavimento e le pureti;

2bil e facitmente lavahili ed i banchi per la vendita, i

lte_carni gpprovato con R.D.

Ting all’altezza di almenc due metri,
marmo o dialtyo madteriale, ritenuto i-

dicdrne fresca, ove possibile, devono essere dotati di cell

o a o di armadio refrigeranti,
zd7 di'guesta norma e inderogahile per-gli spacei‘dove ha

luipo la vendita di'carni corigelate,
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Nella domanda per detta autorizzazione devesi indicare la specie o
le specie degli animali di cui si vogliono smerciare le carni. Alla do-
manda va unita la dichiarazione di consenso del proprietario del-
I'immobile nel quale viene aperto lo spaccio. : b
Negli spacci destinati alla vendita di carni fresche posseno essere
vendute quelle di qualsiasi specie di animale, purché non di bassa
macelleria ad eccezione delle carni equine, che devono essere ven-
dute sempre in spacci a parte, :

Art, 193 :Spacci di vendita di carne congelata

L’Amministrazione comunale dovra curare che, nell’ambito del
territorio comunale, venga istituita una rete distributiva di carne
congelata o scongelata ddeguata alla densita della.popolazione ed
alla- sua distribuzione nel territorio stesso, in modo che il numero e
la localizzazione degli spacci corrlspondano alle esigenze dei con-
sumatori.

Gli spacci per la vendita di carne congelata o scongelata devono es-
sere normalmente separat1 da quelh destinati alla vendlta di carni
fresche. g

Ii Cons1gho comunale ai sensi del D.M. 3.2: 19’77 pud dutorizzare
- la-vendita promiseua di carni fresehe, congelate o scongelate, pur-
ché i locah siano dotati di idonee attrezzature e sussistano suffi-
-cienti garanzie igienico-sanitarie, e comungue nel pieno tispetto di
. guanto disposto-nelicitato dec ruto '

Qualora lo spaccio, per la sua attrezzatura e dlmensmne non con-
senta una netta distinzione tra carni congelate o scongelate e carni
fresche, la vendita delle caini congelate e scongelate puod essere efs
fettuata solo in giorni prestabiliti in accordo con le autorita comu-
-nali competenti. In detti giorni, negli stessi spacci, ¢ fatto divieto
-di vendita di carni fresche della stessa gualita e tipo.’

Art. 194 - Insegne per contraddistinguere i vari sp.acci di ;urendifa di carni

Gli-esercizi di vendita al pubbhco sia delle carni fresche sia di
quelle congelate devono essere contraddlstmtl (,Oﬂ msegne ‘0 tabel-
“1e}, esterne ed’ interne, ben visibili, che 1nd1ch1no in maniera premsa
lo stato (fresca o congelata), Ia spec1e ole speme ammall per cui €
" autorizzata la vendlta delle carni,

Art, 195 - Condlzlonl dE‘.l locali

Neg—l:i's-p.aci:i di earne, sia il locale di vendita che quéllo destinato al-



la conservazione delle carni, non possono comunicare con altri am-
oienti ¢ devono avere le aperture di illuminazione e ventilazione
munite i inferriata fissa o di rete metallica, pure fissa, ed atta ad
impedire ’entrata di mosche.,

Le parti interne delle botteghe e degli ambienti destinati alla con-
servazione delle carni devono essere rivestite, fino all’altezza dj mt.
2, con piastrelle smaltate, con marmo levigato od altro materiale
impermeabile (vernice a smalto) ritenuto idoneo. I rivestimento
impermeabile dovra comundue superare di almeno 30 centimetri
Paltezza delle uncinaie. I pavimento deve essere impermeabile,
costruito in declivio, munito di conduttura per gli scoli di chiusura
idraulica (valvola idraulica). I banchi per la vendita devono essere
rivestiti di marmo o di altro materiale ritenuto idoneo. I ceppi
saranno di legno duro e la superticie di taglio sara mantenuta bene
eguagliata,

Gli utensili (rastrelliera, uncini, ecc.) che possono essere a contatto
diretto con le carni devono essere costantemente stagnati o zincati
o in metallo inossidabile. R
Gli spacci saranno, in ogni caso, allacciati alla rete comunale del-
I'acquedotto e della fognatura; ove ¢id non sia possibile, verranno
adottati quei sistemi di approvvigionamento idrico e di smaltimen-
to dei liquami di rifiuto ritenuti pih idonei dall’Ufficiale sanitario.

*Art, 196 - Celle e armadi refrigeranti

Gli spacci di carne fresca, dévono essere dotati di cella e di arma-
dio refrigerante, Pey gli spacci di carne fresca, autorizzati alla ven-
dita di carni congelate o scongelate é consentito il deposito di det-
te carni nelle stesse celle frigorifere delle carni fresche purcheé cid
avvenga in scomparti distinti secondo il disposto dell’art. 7 del
D.M. 3.2.1977 (41) oppure in idonei contenitori lavabili e disinfet-

/ARG 196 - Loart) 7 del DM, 3.2, 1977, recite: - Gl esercizi in cui si effetui ia vendita di carni
ongelate in staloe di scongelazione, sia che lo scongelamento venga ¢ffettuato presso gli impianti di eui
recedente axt. 4 sia che venga effetinato presso gli stessi ésercizi, devono possedere banchi o armadi
igdorifeld che hssicuring temperature non superioii a + 4¢ C, sepavati- dai banchi destinati alla vendita
délle carni fresche, ¢ muniti di parete divisoria igienicamente idonea che le separi da queste ultime, di-
stinte per specie nel modo seguente: C t o
| un banco o scompatic per carni bovine, bufaline, suine e ovicaprine;
L1 banco o scomparto per carni avicunicole e della selvaggina allevata,
i'diversi banchi o seomparti devona corrispondere in ogni caso taglieri, utensili ed attrezzature distin-
L ¢ventuale deposito nelle celle frigorifere deve avvenire in scomparti distinii nel medo suindicato
4 in ideonei contenitori lavabili e disinfettabili. L . .
Piovedimento di scongelazione delle carni congelate e la loro conservazione possono essere effettuati
elle stesse celle frigorifere in cui sono conservaie le carni fresche, purché sia stata rispettata la distin-
gve di cui al comma precedente ¢ la temperatura della cella sia quella indicata nel secondo comma
Yecederite art, 3, o ’ c o ) : o :
sProeedimento di scongelamento si applicano le disposizioni di cui al precedente art, 3. I banchi
madi friguriferi oltre a risultaré conformi aj Fequisiti del decreto ministeriale 21:3.1973, e successi-
odifithe; devono essere costruiti con materiale inalterahile ed impermeabile, devono risultare facit-
te-lavabili e disinfetiabili e devonu essere dotati, per I’esposizione al pubblico della carne, di appo-
L& vetrine fornite di adeguati sistemi di protezione contro vgni contaminazione esterna. Essi devono
undue assicurare il mantenimento della temperatura di cui ai precedenti articoli,
onsentito Pimpiego per la vendita, di banchi o armadi frigoriferi dotati di scomparti distinti e eni-
tati-a temperatura differenziata, :
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tabili, Art.
L’osservanza di questa norma é inderogabile per gli spacci di carne
congelata.

Art. 197 - Personale degli spacci

1l personale addetto agli spacci di carne deve essere munito di li-
bretto di idoneita sanitaria di cul alla legge 30.4.1962, n. 283 e de-
ve indossare giubba e grembiule di tela bianca, da tenersi sempre
puliti. Le donne dovranno coprirsi il capo con una cuffia bianca
che tenga raccolli i capelli. I jrasgressori saranno puniti con am-
menda da L. 5.000 a L. 50.000.

Art. 198 - Esposizione delle carni

Le carni devono essere esposte deniro lo spaccio e mai fuori dal
me desimo; tenute aite dal suolo non mene di 50 cm.

Negli spacci non possono teneysi nascoste in ripostiglio o sotto o
dietro il banco o in gualsiasi altro modo, anche in minima quantita,
carni od altre parti di animali macellati.

E’ vietata I'introduzione a gualunque titolo negli spacci di vendita,
nelle celle frigorifere annesse, di animali di qualsiasi specie (bovini,
caprini; ovini, conigli, ece.) non scuoiati.

Art. 199 - Rimozione dei residui

L.e ossa, le unghie, le materie grasse, le pelli e qualunque altro resi-
duo devono essere custoditi in casse coperte foderate in zinco e
giornalmente rimosse dallo spaccio e trasportate ai rispettivi sta-
‘biliment] in carri chiusi e nel modo stabilito dall’Ulficio veterina-
6 Comimale. R ' -

Art. 200 - Carnj alterate

£ proibito vendere, distribuire o anche soltanto tenere negli
spacci e negli annessi locali di deposito e di conservazione, carni
che siapo -riconOsciu-‘Lé- in via di decomposizione e comunque
alterate. L o

I contrayventori sono deferiti all’Autorita giudiziaria e le carni
confiscate e distrutte. ' SR



Axt, 201 - Controllo sanitario

Gli spacci di carne e gli annessi locali di deposito e di conservazio-
ne sono sottoposti a {requenti controlli sanitari, anche allo scopo
di constatare che le carni risultino munite dei prescritti bolli sani- o
tari, R
Le carni che risultano sprovviste di tali bolli sono sequestrate come S
carni sospette e di contrabbando e destinate alla distruzione, ed i - S
contrayventori sono deferiti all’ Autorita giudiziaria. ' SR

Ari. 202 - Frigoriferi

Chiungue intenda attivare un impianto frigorifero per la conserva-
zione delle carni o comunque adibire a tale conservazione celle fri-
gorifere, deve farne domanda al Medico provinciale per ottenere la
prescritta autorizzazione,




CAPO III°

Trasporto delle carni




Art. 203 - Introduzione nel Comune di carni fresche

L'introduzione nel Comune delle carni fresche macellate altro-
ve, destinate agli spacci pubblici ed agli stabilimenti industriali, &
subordinata all’osservanza delle disposizioni previste dagli articoli
3%e40delR P 20.12.1928 n. 3298 (42).

Art, 204 - Trasporto di carni fresche agli stabilimenti di insaccamento

Le carni fresche, disossate, per essere trasportate dal luogo di pre-
parazione agli stabilimenti di insaccamento, devono essere protet-
te da idonei involucri e contenute in cesti opportunamente cor-
redati all’interno, da chiudersi sotto il controllo dell’ Autorita co-
munale con adatta legatura e speciale bollo metallico.

Per il trasporto di dette carni fuori Comune si applicano anche le
disposizioni di cui alla lettera b) e ¢) dell’art. 40 del R.D. 20.12.
1928, n. 3298 (vedi art. 203).

- Art, 205 - Trasporto di carni congelate

Il trasporto delle carni congelate, quando non abbia luogo per fer-
rovia, deve farsi con carri riconosciuti idonei dall’Ufficio del Vete-
rinario provinciale e nel modo pin rapido possibile (art. 43 R.D,
20.12.1928, n. 3298) (43).

JArE, 203 - Gliarit. 38 e 40 del R.D 20.12.1 928, n. 3288, recitano: Art. 39 - 1] trasporto delle car-
e dei visceri dai macelli deve farsi in carri chiusi.con coperchio fisso, ben connessi e puliti, rivestiti
eramente di lamiera di zinco o di altro.adatto metallo e costruiti sécondo il modello presentato dal-
uterita municipale, )
‘'t 40 - L’introduzione nel Comune della carne fresca, macellata alirove, destinata agli spacei pubbli-

d agli stabilimenti industriali, & permessa alle seguenti condizioni:

¢he sia marcata con bollo del Comune di origine: K

e sia accompagnata da un certificato da rilasciarsi dall’autorita comunale, secondo il module an-
S0 4l presente regolamento (Mod., n, 1) con la dichiarazione del Veterinario comunale che la carne

orfante il bollo impresso o descritto sul certificato stesso appartiene ad animale perfettamente sano e

drimente macellato; E
) ¢hie sia sottoposta a nuova visita da parte del Veterinario del Comune di destinazione,
A'earne deve essere proteita da idonei involueri e contenuta in cesti debitamente foderati all’interno.

Ari, 205 - L'ort. 42 del R.D. 20.12,1928 r, 3298, récita: =11 trasporto delle carni congelate da un
une all’altro deve effettuarsi softo la scorta di un certificato, da rilaseiarsi dalla autorita comunaie,
ondo. il module annesso al presente regolamento {Mod. n, 2) con ’attestazione del Veterinario co-
m:a,l,e incaricato della vigilanza al frigorifero, che le carni stesse risultano in buono stato di congerva-
ne’?,
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Carni lavorate




Art, 206 - Autorizzazione per i laboratori

I laboratori per la produzione delle carni insaccate, salate o co-
munque preparate, sono disciplinati dal 1eg01amento per la vigi-
lanza igienica delle cami, approvato con R.D. 20.12. 1928, n. 3298.
L.e domande per ottenere P'auteorizzazione all’apertura d1 tali eser-
cizl devono essere rivolte al Veterinario provinciale e contenere 1e-
sulta indicazione dei prodotti che si intende preparare {carni sala-
te, insaccate, estratti di carne, brodi concentrati, ecc.).

All'ingresso di ogni laboratorio dovra essere collocato, in modo
ben visibile, un cartello indicante la specie o le speci di carni che vi -
si lavorano,

Art, 207 - Condizioni dei locali ad uso laboratorio,

I locali, i banchi con piani di marmo e le suppellettlh destinate alla
lavoramone delle carni e alla conservazione dei prodotti, devono
essére esclusivamente riservati a detto uso ed essere tenuti costan-
temente puliti. _
Dovranno essere di dimensioni commisurate all’entita della lavora-
zione, ben ventilati ed illuminati, rispondenti alle prescrizioni del-
llglene edilizia ed avere le paretl rivestite di materiale impermea-
bile sino all’altezza di mt. 2 e raccordate ad angoli curvi col
pavimento, pure impermeabile, lavabile, con conveniente pendenza
verso la bocca di raccolta degli scoll la quale dovra essere mumta
di chiusura idraulica.
Dovranno altresi essere provvisti di almeno una bocca d’acqua del-
Pacquedotto comunale ed allacciati alla rete fognante, ove esista,
altrimenti provvisti di pozzo di scarica a perfetta tenuta.
I personale addetto ~agli spacci e a]la lavorazione delle carni insac-
_ cate deve sottoporsi a visita medlca ai Sel’lSl dell’art. 51 del citato
regolamento . 20,12, 1928, n. 3298 (44) e dell’ art,” 14 della legge
30.4.1962, n. 283 (vedi art. 189) e munirsi dell” appos:to hbretto
- sanitario ulasmato dall’Ufficiale sanitario.
Durante il lavoro, detto personale dovra indossare apposﬂ:a vesta-
gha in condlz1on1 dz perfetta pulizia.

LAY 207 - Loarl, 51 dél reg, 20121928, n 3298, recita: Il personale addetto aji laboratori di
acgate, salale o comunque preparate deve usultcue da regolire certificato medico, indénne da
e Lrasmlssxbm ed essere 50LLODOSLO a peuoduhe vmte di contrallo da parte dell’Ufflcla.le samta-

1o personale, durante il lavoro, deve indossare apposita veslaglia in perfette condizioni di pulizia’.
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Art, 208 - Preparazione, commercio e conservazione degli insaccati

Le disposizioni che regolano la preparazione, it commercio e la
. consetvazione degli insaccati sono contenute negli artt. 55 e b8 del
regolamento 20.12.1928, n. 3298 (45).

Art, 209 - Chiusura di laboratori

E’ in facoltd dell’Autorita comunale di ordinare la chiusura di un
laboratorio di carni preparate e di proibire la continuazione di que-
sta industria, quando J’esercente non ottemperi alle condizioni pre-
scritte in questo Regolamento o vi abbia due volte contravvenuto,

Art. 21

Art. 210 - Tripperie

I locali destinati alla lavorazione dei generi di tripperia devono es-
sere di regola costruiti neli’ambito del macello pubblico o di quelli
privati, : : .

Solo in via eccezionale e quando fondati motivi giustifichino il

cArt, 2.

(450 APt 208 - Gl arit. 56 ¢ 58 del regol. 20.12.1928 5. 3298, recilono: Art, 55 » Nella preparazione

degli insaccati destinati al commercio, non si possone mescolare carni appartenenti a specie diverse di

animali, né impiegare carni congelate senza la preventiva approvazione dell’autoritd Bretettizia, alla

quiale Pihtéréssato-deve rivolgere apposita domanda. . SR L K .

Detti. ingaccati debbono essere muniti, appena preparati, di un bollo metallico da applicarsi allo spago

coti eui Uinsaccato & legato, il-bolio poriera impresso da un lato il nome deila ditta produttrice ed il

lnogo di produzione, e dall’altro le lettere, iniziali della specie o delle specie anjmali le cui carni entrano

a costituire I'insaccato e clo€y 8 per 1€ cani sulhe: B pér 16 carno bovine; O pex le carni ovine; E pex le

carni equine, ; " .o . Cai . B . Lo

Un secondo bollo nietallico dovrd essere pPosto dccanto a quello sopra indicato nei casi in cui I'insacca-

16 contensi cariii congélate. | A " i B o

QRuesto segondo bollo,por i da un lato la seritia “igarne congelata’ e dall’altro le lettere iniziali della

spedic o dellé specie anirialile cuf carni dongelate entrario’a far parte dell’insaceato, . -

Song-esclusi.dall'pbblige; del bollo 1 piccoli insaccati preparati in. filze e destinati ad essere conswmati

Frasehi el Tuogt di-produzione. Quelli perd'da esportarsi fiori Comune dovranno avere almeno un bol-

lo al prinecipio ¢ uno alla fine delly filza; éempre restdfndo fexmo che I'apposizipne del bollo si effettui
mpiut; 14 preparazipne dell'insaccato, . : ) i

D mu €14 ‘tonservazione delle carni- {(¢ompresi gli insaccati) sono congerititi: la salatura,

Vaffumicamento, 1"essicamento, la cottura; la: sterilizzazione, la refrigerazione, oltre Taggiunta delle

droghe che siusano normalmente a scopo di condimento. = o .

Potrd essere consentita anche I'aggiunta di piccole quantita di salnitro puro, nella misura, in ogni caso,

nen superiore a 25 centigrammi per kg. di carne.

E’ vietato ’impiego di matérie coloranti ‘e I'aggiunta di sostanze amidacee, nonchké di qualsiasi altra so-

stanza che possa comungue modificare la normale costiluzione degli insaccati,

Art. 58 - Alle prescrizioni stabilite daghi articoli 50,51,52,53, e 54 devono pure sotlostare i laboratori

di carne in scalola, di estratti, di brogi concentrati, ecc, ehe devono attenersi inoltre, a quanto € sta-

hilito per le altre conserye alimentari in riguardo ai recipienti e alle loro saldature.

L’inscatolamento delle carni e e & vietato. o T

L6 scatole di carne, estratti di brodi ponecentrati ¢ di aliri prodotti alimentari del genere, deyofio par-

tare, in caratteri ¢hiari e indelebili, la indicazione del dentenirto, il nome della ditta produtirice e’la

marca di fabbrica, - :
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provvedimento pud essere consentita dall’Autorita sanitaria comu-
nale, 'attivazione di stabilimenti per la lavorazione industriale
delle trippe. _
Tali stabilimenti devono corvispondere a tutte le esigenze dell’igie-
ne prevista per i laboratori di carne.

E’ vietata I'esposizione di vesciche o di altri visceri animali all’e-
sterno dei locali destinati alla lavorazione delle trippe.

Art, 211 - Trasporto dei generi di tripperia

Il trasporto dei generi di tripperia dai macelli agli stabilimenti di
lavorazione deve effettuarsi con carri chiusi debitamente foderati
in lamiera all’interno e costruiti in modo da impedire la scolatura
dei liquidi,

Il trasporto degli intestini salati o pronti per la salatura si effettue-
ra in barili chiusi.

5 I generi di tripperia devono essere trasportati dai luoghi di prepara-
! zione agli spacci di vendita, in appositi carri riconosciuti idonei dal
i Veterinario comunale e dall’Utficiale sanitario.

“Art. 212 - Spacci di vendita

Gl spacci di tripperia devono corrispondere ai requisiti prescritti
per gli spacei di carni., '




Animali da cortile e selvaggina




Art. 213 - Vigilanza su animali da cortile e selvaggina in caso di malattie in-
fettive-contagiose, trasmissibili all'uvomo e agli animali,

Gli animali da cortile in genere (pollame, piccioni, conigli, ecc.) e
la selvaggina in cattivita (lepri, fagiani, ecc.) sono sottoposti a vigi-
lanza sanitaria da parte del Veterinario comunale, il quale, per il
sequestro, la distruzione o 'assegnazione alla bagsa macelleria, si
attiene alle prescrizioni del Regolamento 20.12.1928, n. 3298.




Pesci, crostacei ¢ molluschi




Art, 214 - Luoghi di vendita e deposito dj pesci e crostacei

La vendita ed il deposito di pesci freschi e di crostacei, deve farsi
nei luoghi autorizzati dall’Autorits sanitaria comunale (per la ven-
dita) e provinciale (per il deposito), e non potranno essere concessi
in locali ove siano tenuti in vendita o in deposito generi alimentari
di qualsiasi altra specie, ad eccezione di quelli contenuti in scatole
metalliche sigillate. '

Il pesce congelato non puo essere introdotto in frigoriferi esistenti
nel territorio comunale o essere venduto negli spacci pubblici sen-
za che abbia subito, con esito favorevole, la visita preventiva da
parte dell’Ufficio veterinario comunale. o

B’ vietata la vendity promiscua di pesce fres¢o e congelato nel me-
desimo esercizio.

Il pesce congelato potra essere venduto solamente in appositi spac-
ci muniti di cella o armadio refrigerante e mai in forma ambulante.

Art, 215 . Locali adibiti avendita o deposito di pesci - Personale addetio.

I locali adibiti a vendita e deposito di pesci freschi o congelati, di
crostacei e di molluschi devono éssere in possesso della prescritta
autorizzazione del Sindaco concessa su parere dell’Ufficiale sanita-
rio e del Veterinario comunale.

Detti locali adibiti a vendita o deposito di pesci freschi o congelati
e di crostacei, devono essere ben aerati con pavimenti in declivio e
pareti di materiale impermeabile e dj facile lavatura, provvisti di
abbondante acqua potabile e di chiavica a chiusura idraulica.

I tavoli, sui quali si espone il pesce, devono essere dj marmo o di
altro materiale idoneo escluso comunque il legno. _

Le cassette e i cesti destinati al trasporto del pesce devono essere,
subito dopo 'uso, rimossi dal locale di vendita e non possono es-
sere adibiti. all’esposizione. della merce, la quale, quando non sia
collocata sopra i tayoli, deve essere posta entro récipient; giudicati
‘idonei dall’Autorita sanitaria comunale (bacinelle o vasi di ferro
smaltato, di zinco, di porceliana, ece.) dotati di doppio fondo e di
griglia per la raccolta del colaticcio del pesce, '
I résidui di pulitura del pescé devono essere raccolti entro reci.
bienti -adatti, mumiti di coperchio e devono essére asportati gior-
nalmenfe dai local di vendita. B

I recipienti che contengofio il pescé non devono mai sgoeciolare al-

Uesterno dell’esercizio 0, comunque, sl suolo.

Appena vuotati devono essere lavati e tenuti al riparo delle mo-
" sche; comunque non ésposti al pubblieo. . ' -

Anche le friggitorie di pesce devono sottostare alle norme sopraci-

tate ed avere, inoltre, il focolare provvisto di camino con adatto ti-
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raggio.
Le vasche per la conservazione del pesce vivo destinato alla vendita
per uso alimentare devono essere di materiale impermeabile, forni-
te di acqua corrente e mantenute sempre pulite.

I pesci morti devono essere subito eliminati da dette vasche.

Non € consentita la vendita di pesci freschi o congelati, di crostacei,
sui banchi in lnogo aperto e su automezzi che non siano autorizza-
ti dall’Ufficio del Veterinario provinciale. Per quanto riguarda, in
particolare, la vendita di molluschi eduli e lamellibranchi, dovran-
ne ess_ere' strettamente osservate le norme dell’art, 9 della legge
2.5.1977 n. 192, (46)

11 personale addetto alla vendita del pesce, oltre che essere munito
di libretto sanitario, deve indossare giubba e gremblule di tela
bianca, da tenersi sempre puliti.

Art, 216 -Baccali e merluzzo

Le vasche, ove si mettono in guazzo il merluzzo, il baccala e lo
stoccaflsso devono essere di materiale 1mpermeab1]e

E pr01b1t0 usare per tale macerazione acqua di calce, anche per
_breve tempo e deve, invece, adoperarsi acqua potabile d1 frequente
rinnovata.

(48) Axt. 218 « Liert; 9 della Legge 2.5,1977, %192, redita: ~ I molluschi eduli lamellibranchi con-
fezionaii e prontl per il consumo alimentare devono essere. accompagnati, per il trasporto « la spe-
diziene, da un’attéstazione rilasciata dal direttore responsabile dell'impianto o stabilimento di depura-
zione o. de] centro di raccolta dalla quale risultino le seguenti indicazioni;

a)impianto ‘di depurdzione o ¢efitko di rdccolta con relativo numero di reglstrazmne

b) impianto di coltivazione o di deposlto o specchi acquei di provenienzay

¢)specie di molluschi eduh quanhta in peso numero ciel colli;

d) destinatario.

I molluschi eduli ]amelhbrancm DOSEONo essere ammess] al congumo ahmentare umcamente nelle con-
fezioni originali sigillateé ‘munite di yegolare etichettd;

La véndita all’ingrosso ed al minuto dei meolluschi € consentita esclusivamente. in deposili, mercati,

esércizi o ¢hiofchi régolaPmente avtorizzati e rJSpondentl ai requlsttl 1glen1(:0~sa.n:tarl di cui all'articolo
11,

E’ in ogni caso vietata la vendita ambulante di cui alla legge 18. 5. 1976 n. 398, saivo gquando ven-
ga effettugta nei locali o: chioschitézolarmente atttorizzati & ricpondenti ai reqms:tl igienico-sanitari di
cui all’articolo 11, E* anche vietato il rinfresco dei molluschi ceme pure ogni altra operaz:one che ¢o-
mungue possa, durante il tragporiéd’ o 14 vendita, comprometiers 1a salubrita del prodotto; é altresi vie-
tato il dep 0sito in sperchi acquei marini dei molluscm confezionati destinati al consumo.

Sarannio rifivitate dagli affiei di accetta21one det servizi di tragporto pubblico le spedizioni di molluschi
non conformi alle norme di cui al primd comma del présente articolo ed al secondo comimi dell’artico-
lo 7.

Chiungue contraviviene alle disposizioni del preserite articolo & pumto con l’ammenda da live 100 mila
a 11re- 1 milione estmgmbﬂe in v:a ammmlstratlva. mediante oblazione,

184




i

li ¢ vegeta]
.. i

ed olii vegetal

CAPO vII-
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Grass




Art. 217 - Vendita di grassi a scopo alimentare

B’ permessa la vendita, a scopo alimentare, di grassi solidi animali e
. vegetali che posseggano buoni caratteri organolettici, che si trovino
= in buono stato di conservazione e la cuj composizione chimica cor-
3 risponda a quella indicata dalla denominazione con la quale essi
vengono offerti.

Lo strutto non deve contenere: grassi diversi da quello di maiale,
acqua superiore all’l9% | sostanze estranee di qualsiasi natura, ad ec-
cezione del sale da cucina, '

Art. 218 -Divieto di vendita di grassi animali o vegetali jrranciditi

E’ proibita 1a vendita a scopo alimentare, di grassi animali e vege-
tali irranciditi od altrimenti alterati e di consistenza, colore, odore
€ sapore anormale, nonché di grassi sofisticati, con sostanze per sé
stesse nocive ¢ che ne diminuiscano il potere alimentare e di grassi
provenienti da animali affetti da malattie infettive.

Art, 219 - Grassi animali o vegetali per uso industria.le.-

I grassi animali o vegetali, che si tfovine in dette cohdizioni, posso-
ne essere impiegati per uso industriale, previa denaturazione con
mezzi indicati volta per volta dall’Ufficio sanitario.

t 220 . 'Req'uisiti per il--burro

Col nome di burro viene indicato esclusivamente {1 prodotto della

lavorazione del grasso di latte di vacea contenente almeno 1’82% in

Peso di grasso.

Il burro non deve contenere fecola, amidacei, grassi estranei anima-

li, vegetali o minerali, olii di qualunque specie, né altre materie ¢-
 stranee al latte, anche se non nocive, all’infuori del borato di sodio

- (anche questo ultimo in, proporzione non superiore al 2 per mille)

" né materie coloranti proibite. '

1 birro hon.déve essere rancido, amare o con altri sapori od odori

- anormali, ammuffits, ‘az'z-i_lrfcj,,_r'o's'sd__o‘ sudicio.

221 -Burri genuini

. Bi devono ritenere genuini 1 burri che, esserido privi di oli di sesa-
... mo o diamido, abbiano una quantita di materia grassa non inferio.
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re al’82¢% , un indice di rifrazione, a 35° , compreso fra 44 e 48, un
numero di acidi volatili solubili non inferiore a 26, un numero di
acidi volatili insolubili compresi fra 2 e 3,5.

Inoltre, i burri genuini di recente preparazione non devono presen-
tare struttura cristallina all’esame con il miicroscopio polarizzatore.

Art. 222 - Fabbricazione dei surrogati del burro

Per il disposto della legge 4.11.1951, n. 1316, la fabbricazione, a
scopo di commercio, di grassi alimentari solidi diversi dal burro e
dai grassi suini, nonché la gestione dei depositi all’ingrosso dei sud-
detti prodotti, sono soggette a licenza da rilasciarsi dalla Camera di
Commercio, Industria e Agricoltura.

Art. 223 - Impiego della margarina

E’ vietato fabbricare, detenere per vendere, vendere e comunque
porre in commercio margarina che abbia un grado di acidita supe-
riore all’l% espresso in acido o ché contenga:

a) meno dell’84% di materie grasse;

b) grassi derivanti dal latte; '

¢) idrocarburi di origine minerale;

d) materie coloranti e conservatrici vietate,
E’ del pari vietato compiere le stesse operazioni su grassi idrogenati
alimentari che abbiano un grado di acidita superiore all’l% o che
contengano pih del 2% di umidita o presentino tracce di catalizza-
tori, o contengano idrocarburi di origine minerale o materie colo-
“ranti. :

Art, 224 {C_l_:"a:':ssi.fi_t:azipr_l_i'z denominazioni e requisiti dell’olio d’oliva

If nome di olio d’oliva e riservato al prodotto della lavorazione del-
olic (oléa éuropea) senza aggiunta di sostanze e di olii di altra na-
tura, , o
Lé classificazioni dell’olio di oliva e 1€ relative denominazioni sonq
state determinate dalla legge 13.11.1960, n. 1407 cui si {a richia-
mo.
Con la stessa legge sono state fissate le caratteristiche dell’olio stes-
so, ponendo il divieto di: _ ' e o
“a) vendere, detenere per la vendita o mettere comungue in com-
mercio per il consumo alimentare, gli olii che non posseggono
le caratieristiche prescritte dagli articoli 1, 2 e 3 della legge




8, un

di T succitata (47) o che, all’analisi, rivelino la presenza di sostan-
YO i € ze estranee, ovvero diano reazioni o posseggano costanti chi-
) :_': B mico-fisiche atte ad indicare la presenza di olio estranéo o di
;:z?g: P composizione anomala;

b)vendere, detenere per la vendita o mettere comungue in com-
mercio, per il consumo alimentare, gli olii di cui ai citati artt.
1, 2 e 3 con denominazione diversa da quella per essi prescrit-
ta.
Si considerano messi in commercio per il consumo alimentare gli
olii che si trovano nei magazzini di vendita all’ingrosso ed al minu-
to e quelli confezionati ovunque si trovino.

me, a
1rro e
i sud-
era di

' Art. 225 - Raffinazione degli olii di qualsiasi specie

E’ vietato ai sensi della legge 23.7.1962, n.104:

a) raffinare olii di qualsiasi specie e grassi concreti destinati ad
usi commestibili con metodi diversi da quelli ammessi per la
raffinazione degli olii di oliva destinati agli stessi usi;

b) produrre, vendere, detenere per la vendita o mettere comun-
que in commercio, per uso alimentare, i prodotti di cui alla

lettera a) del presente articolo, con Processo di esterificazione
o di sintesi;

ungue
L supe-

ygenati

o che
talizza-
e colo-

FrArt 224 - Gli artt, 1.2-3 deilo Legge 13.11,196&, n, 1407, recitano: Art, 1 - B’ olio di oliva com-
estibile 'olio di oliva che contiene non piit del 4 per cento in peso di acidita espressa come acido o-
n riveli odori disgustosi, come di rancido, di putride, di fumo, di

id di oliva commestibile si classifica con le seguenti denominazioni:
0lio. exira’ vergine di oliva’, riservata all’olio che, ottenuto meccanicamente datte olive, non abbia
to. manipolazioni chimiche, ma soltanto il lavaggio, la sedimentazione e la filtrazione, che non con-
a pil dell’l per cento in peso di acidita espressa come acido oleico senza toileranza aleuna: alla de-
ifazione di “olio extra vergine di oliva’* potrd essere aggiunta I’indicazione della provenienza;
falio sopraffino vergine di oliva”, riservata all’olio che otienuto meccanicamente dalle olive non ah-
1:$ithbito manipolazioni chimiche, ma soltanto, il lavaggio, la sedimentazione e la filtrazione, e che
ga non pit dell't 5 per cento in peso di acidita espressa come acido oleico,

fino vergine di oliva™, riservata all’elio che, ottenuio meccanicamente dalle olive, non abbia
manipolazioni chimiche, ma soltanto i Javaggio, la sedimentazione, e la filtrazione ¢ che con-
non pilt del 3 per cento in peso di aciditi espressa come acido oleico:

vergine di oliva™, riservata all’clio che, ottenuto meccanicamente dalle oflive, non abhia subito
azioni chimiche ma soltanto il lavaggio, la sedimentazione e la filtrazione e contenga rron pii
'€r'cento in peso di acidita espressa come acido oleico, . :
denominazione di cui al n. 3) & ammesss una tolleranza del 10 per cento in peso di aciditd e-
I'come acido oleico. . '
4 denominazione di ““olio di oliva rettificato’ ¢ riservata al prodotto ottenuto da ol
oriniestibile esclusivamente con nentralizzazione con aleali e manipolazioni fisiche.

inazione di ““olio di sansa di oliva rettificato’ é riservata al prodotto, ottenuto da olio estrat-
solventi dalla sansa di oliva e da olic lavato, feso commestibile mediante neutralizzazione esclu-

: con alcali ¢ manipolazioni fisiche, . '
di'cui ai precedenti commi non devonao contenere tracce delle sostanze chimiche adoperate e
Were non pin dello 0,5 per cento in peso di acidita espressa come acido oleico.

i processi di esterificazione o di sintesi, 0 comun-
iliri metodi diversi da guelli della neutralizzazione con aleali,

. .denominato *olio di oliva” il prodotto ottenuto dalla miscela di olii di oliva vergini con o-
iva rettificato, purché non contenga pia del 2 per cento in peso di aciditd espressa come acido

me del-
Itra na

io lJampan-

inato “olio di sansa e di oliva”
di oliva vergine, purché non co
co.

il prodotto ottenuto dalla miscela di olio di sansa rettificato
ntenga piv del 3 per cento in peso di aciditd espressa dome
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¢) detenere impianti di esterificazione negli stabilimenti di lavo-
razione di olii di qualsiasi specie destinati ad uso commercia-
le, a meno che tali impianti non siano resi inservibili;

d) detenere glicerina negli stab111ment1 di cui alla predetta lettera
¢) o nei locali annessi od intercomunicanti attraverso cortili, a
gqualunque uso destinati; '

e} lavorare olii ad uso 1ndustr1a1e negli stabilimenti di lavorazio-
ne di olii di qualsiasi specie destinati ad uso commestibile,

Art, 226 - Modalita di vendita olio di semi

Per quanto riguarda la vendifa degli olii di semi si rinvia alle dispo-
sizioni di legge di cui al R.D.L. 15.10.1925 n. 2033, al R.D L.
30.12.1929 n. 2316 ed al D.L. 24, 6 1961 n. 510.



CAPO VII"

Cereali, farine e paste alimentari




Art. 227 - Requisiti per i cereali

E’ vietata la vendita per uso alimentare di cereali immaturi, umidi,
commisti a sostanze minerali estranee, o a semi di altre specie, In-
vasi di crittogame o da altri parassiti nocivi, altexati nel sapore ed
odore, od avariati in qualsiasi modo,

Art. 228 - Macinazione dei éereali

Per la macinazione dei 'cefééli devonho essere stervate le dispbsi-
zioni degli artt. 1 e 2 della legge 4.7,1967, n. 580 (48).

Art. 229 - Destinazione di cereali a scopi industriali

I cereali avariati per eccesso. di umidita o per altra causa, nonché
quelli non idonej all’alimentazione umana, ove non possono esse-
re utilizzati per I’alimentazione del bestiame, possono essere desti-
nati a scopi industriali diversi dalla macinazione, a giudizio del-
I'Ufficiale sanitario, che provveders al controllo delle operazijoni di
trasferimento e di utilizzazigne... oL

: t 230Dep081t1 dl cereah a
I &epositi di cereali devono ‘avere le caratteristiche indicate nell’art.
4 della legge 4.7.1967, n. 580 (49).

231 - Produzione e vendita di sfarinati -

Per la prbdﬁz-iéﬁ.e e per la .'s.i:éndi,ta; dégli sfaxinati dd&r;anno essere

Art. 228 - Gl arll. 1 e 2 della Legge 4. 7. 1967 n, 580 racilano: Art, 1 . &’ vietato passare in maci-
ne ceveali avariati per eccesso di umidita o per altra causa,

- Possono essere passati in macinazione soltanto se sottoposti a prepulitura in impianti dotati @i
atura che consenta di liberarli dalle impurezze allo scopo di renderli idonei alla alimentazione
izcereali che-presentano unaidelle/seguenti catatiéristiche: . C B T R i

Oenti sostanzé estranee che:ne alterino le caratteristich
salute o ehié diano produtfi-di odore o sapore cattivo:
Ofe (Agrostermma Githago), ‘il melampire (Melampyruni
elld:foenum graecam)y - - i b b
erittogdme ;comer la carie (Tilletia spp:); il carbore o
MLTPUEreal); .o . e g o T ST
i da'parassiti animali.

semi «1i specie. che rendano.le farine
nne; il loglio-(lolivmesiemulentum); .
Pratense seu. arvensi); la trigotiella

280 -__1‘-,\’01"_?.:;4 d,e;;f.'la Leggc./;' 7. 11967—, 11,:_58.()',4 g ".E'I‘lqca’].:i'.adibiflliafﬁgpbsl L
broduzione di sfarinati o ad altri scopi alimentari devone garantire la. buona gonservazione. dei

o

gssi: Le;caratleristiche, alle guali devono corrispondere i vari tipi di-depo
dellautorizzazione di cui atP’articolo 2 della legee 30.4.1982 n. 283, v
nénto di esecuzjone della presente legge; previsto dal'successivo artieolo 531,




applicate le disposizioni contenute nel Titolo II della legge 4.79.
1967, n. 580.

Art, 232 - Giano di mais

Chiunque tenga in deposito per vendere, per macinare o per altro
uso che non sia alimentare, grano di mais guasto od imperfetto, de-
ve attenersi alle disposizioni della ‘legge speciale 21.7.1902, n.
427 e del relativo regolamento 5.11.1903, n. 451, nonche alle
successive circolari niinisteriali ed agli artt; 244, 245 e 246 del
T.U.LL.88: (50): B ‘

Art. 233 - Produzione e vendita di pasta alimentare

‘La produzione e vendita di paste alimentari sono disciplinate dalle
‘norme contenute nella legge 4.7.1967, n. 580 e particolarmente da
© quelle del Titolo TV della legge stessa. T
Art, 234 - Produzione e vendita del pane
Per la produzione e vendita del pane saranno osservate le disposi-

zioni della legge 4.7.1967, n. 580 e particolarmente guelle conte-
nute nei titoli Ill e V della legge stessa. ‘

Art. 235 - Requisiti dei locali dei molini, dei pastifici e dei panifici

1 locali dei molini, dei pastifics ¢"dei panifici devono avere adatte
condizioni di struttura muraria e di ubicazione; devono essere aera-
ti ed illiiminati ed avere cubatira, supérficie ed dttrezzature ade-
guate ai quantitativi della materia da lavorare, secondo le norme

RRTR st B B R SO Y RS T L NI Tl st AR

(60) Art, 232 - Gli arti. 244, 245 ¢ 2486 del 7. U, L, 88 recitano: 244, — Chiungue detiene per il.com:-

mereio: pone. in-comirercie, iovvero. distribuisce: per il consumo,sotto qualsiasi forma; granoturco: -

mature; nen bene, essicato, ammuffito. o in-gualsiasi altro medo guagto, sia in:grani che in farina, ovve:
ro:pradoftitottenuti dalla faring: suddetta.o che; sebbene preparati con farina negmale:sana, siano:in.se-

guito ammufiiti 0 comungue deteriorati, € punito con la multa da Lire 12.000 a Lire80.600.: .

24%5; — Exvietatalintroduziene inello Stato,.pex uso alilentare  del granoturco e dej suoi derivati, gua:

sti od imperfetti, anche se avaria siasi verificata durante il viaggio di trasporto o nei magazzini disde-

posito. . . . . . : :

Il contravventore é punito con Pamunenda da Lire 12,000 a Lire 80.000.

246, — Sono soggette ad autorizzazione del Prefetto o del Sindaco, secondo la rispettiva competenza, la
s madiniazions & yutilizzazione; per altro-uso ¢he non sial'alimento dell’'vomo; deb gr
185t; Gimperfettiic’ ool S wteosElon Bor e e . Lot

zaziore ddluogo al sequesto jmmediato del genere, senza pregi

o tlired e deisiios
Lid- miahcanza «dell
zio delle-Sarzionipeiial
Il contravventore & punito ¢om

Pammenda da lire 12000 & lire 80,000,
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. . stabilite dal regolamento per I’esecuzione della legge 4.7.1967, n.
L L 580, -

K’ vietato conservare e comunque detenere neilocali adibiti alla ma-
cinazione, pastificazione e panificazione, nonché nei locali con essi

comunicanti, sostanze il cui impiego non sia consentito dalla legge
suddetta.

altro
1, de- :
), n. Art. 236 - Trasporto del pane
alle . , \ C e .
& del Il trasporto del pane dal luogo di lavorazione ail’esercizio di vendi-
- ‘ta, a pubblici esercizi o a comunitd, deve essere effettuato in reei-
pienti o automerzi lavabili e muniti di copertura a chiusura, in mo-

do che il pane risulti al riparo della polvere e da ogni altra causa di

insudiciamento, '

E’ vietata la vendita del pane in forma ambulante e nei pubblici
vdalle mercati, fatta eccezione per quelli coperti, purché opportunamen-
ate da te attrezzati,

Art. 237 - Divieto di toccare il pane

I venditori di pane dovranno provvedere a che nei locali di vendita,
. . mediante opportuna disposizione del banco, i compratori non pos-
15pOSl- sano toccare la merce posta in vendita. In detti locali dovranno e-
onte- sporsi in modo visibile, uno o pil cartelli con lindicazione del di-

vieto di fare cernita manuale de} pane,

Il pane che si distribuisce nei caffé, nei ristoranti, ece. dovra essere

accuratamente incartato. Quello spezzato e privato dell’involucro

sara escluso da una nuova distribuzione e destinato ad aitro uso.
AR Gli esercizi che vendono promiscuamente ad altri generi, devono
?datte disporre, per il pane, di apposite attrezzature, distinte da quelle
e adibite alla vendita degli altri generi.

norme:




Vaccherie, latte, formaggi,

icini e uova

latt




Art. 238 - Vaccherie, produzione e commercio del latte

Per le vaccherie, la produzione ed il consumo del latte s richiama-
no le vigenti disposizioni di legge e di regolamento. .
L’introduzione del latte da altri Comuni, dovra essere preventiva-
mente autorizzata dal Sindaco, il quale potra rilasciarne permesso,
previe esaurienti, dichiarazioni scritte dell’interessato circa la pro-
venienza del latte e dopo la presentazione di un certificate detta-
gliato di sanita, rilasciato daj Veterinario municipale del Comuné di
provenienza e vidimato dal Sindaco del lusgo. '

Art. 239 - Registro di stalla

Tutti i produttori di latte destinato al constimo dirétto devono te-
nere uno speciale registro di stalla dal quale risulti: '
a) il cognome e nome del conduttore della stalla;
b)gli esiremi di iden.-i_;if_ig_aziq__r_}_e_ de.l_l@,_yacqhe;_lalttui_fere_esj-sten-ti
“nella stalla (indicazione del nome, della razza del numero del
marchio comprovante la subita visita sanitaria, ecc.);
c} il cogriome e nome delle persone incaricate. délla
del irasporto e dell’evefituale vendita del latte;
d)la data dell’esito delle Ispezjoni sanitarie esegtijte alla stalla;
) le ‘eventuali disposizioni impartite dalla Prefettura, dall’Uffi.
cio veterinario comunale in ordine alla tenuta déla stalla e
~ del bestiame ed alla utilizzazione del latte in esso prodotto,
In detto registro dovianno, inoltre, essere annotate a cura del Ve-
terinario comunale, tutte le notifiche rifexentisi alla salute del be-
stiame. -

mungitura,

240 -Elenchi di produttori di latte .

-1 Veterinario condotto déve teriere wn-el

produttori di latte esistenti nel territorio ¢
1 produttori di latte hanno I'obbligo di'seg
al Vetérinari v.condotio oghi acquisto di animali
ono possedere un elenco

I vaccoglitori di latte ds

devono ; i produttori
presso 1 guali Taceolgono il latte, con la jndic azione Jprecisd della u-

sbicazione dellastalla, ..~ .7 T, e TR IR
B vietata la raccolta del latte non ammesso, anche solo. tempora-

neamente, al consumo diretto o di quello-prodatto'da animalt ¢he
non abbiano subito Ia prescritia visita o che siano stati riconosciu-
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{i non idonei. _ - o o
1l latte suddetto e quello ad esso mescolato sard sequestrato e subi-

to disperso.

Art, 241 - Vendita del latte sul luogo di produzione

E’ vietata la vendita del latte al domicilio dei produttori senza l'au-
" torizzazione dell’Autorita sanitaria comunale.

Detta autorizzazione noh potrd comupgue essere concessa ai pro-

duttori che non possiedano un locale adeguatamente attrezzato

per la vendita del latte ed esclusivamente destinato a tale uso. Per i

requisiti dei locali vedasi ’art. 2 del D.L. 9.5.1929 n. 994 (51).

B fatto assoluto divieto ai produttori di acquistare e rivendere lat-

te non prodotto nelle loro stalle e vaccherie.

Ogni trasgressione in proposito sara punita con un’ammenda di

L. 50.000, In caso di recidiva verra revocata la licenza di eserci-

zio.

At 242 - Reguisit] del Jatth, dellé Intterie o del personale addettovi.

11 latté deve corrispondere ai seguenti réquisiti:
a) peso specifico compreso fra 1029 ¢ 1034 alla temperatura di
COUpRIIEC
Pl ok iteriore o 8,90 Legse 1481977, n. 89);
e 0 MAgYo Nor 8,70%.

0) Tesiduo secco inagro non inferiore all’

‘B’ ammesso un residuo sécco magro fino al limite dell’8,50% pur-
ché il tasso di grassi sfa guperiore al 3,16%.

P ot

(51) Art. 241 - L’Art. 2 del DL, 9.5.1928 n. 994, recita: I loeali da adibire a vdcthéria devono posse-
dere i segnenti requisiti: :
a) ampiezza proporzionale al numero
Po.
Pub essere consentita una capacitd
- mente dotato di finestre e di canne ) . . o :
1) sufficiente ricambio di aria, a mezzo di finestre cofininicanti difettamelite con ésternos !
¢) pavimento di materiale ben connesso, jmpermeabile, con pendenza ¢ scoli regolari, adatti
nifi di chiusini che conseritano il facile e -completo deflusso del liquame:
d) pareti in m\:xija‘_tg)‘:a-_ingf.‘opaqa}j;g"q,‘xi\[le_sltij,_e_, finp alllultezza dip 2:almeno dal suolo, di materiale liscio
o favabil) T parte ron lavabile’ delis’ paréti- deve’ essere’ ¢o con’ tintd ‘adatta’a tener lontane le

degli animali ricoverati, in ragione di non meno di me, 30 per ca-

inferiore quando il veterinario giudichi che 1’ambiente sia adeguata-
di ventilazione; .

fdgnnl'i mu-

Gy . gl B il R

riai@ _facﬂ‘rf‘xente’ lavabile e diginfettabil
De'ﬁ.tq\ioca;le deve avere il
‘wiupité di reticelle metal-

e

filtrazione ¢ alla refrigerazione el latte.
iSmiigiti prescritél per la‘stalla’e'le finestre

/ lira d6i recipiénti]
di, ci.ai prégedent nunieri ‘L g2, possono anche essere, ricava
,ad uno degli estremi di essd, di un tramezzo in muratuta,

ti-dalla.stalla: mediante la co-

gtz
3) Locali distinti dalla vaccheria, per 1’abitazione del personal
vabo, : : ) T T P R SN I .

phofdante acdua potabiie o, in Ggni cdso, riconosciuta

T i Todali sidfietti devbnd esterd dotati di‘a _
on 1a masgima nettezza;

idonea dailau 0.\1“.ifté.;‘s‘qn_i¢fi‘1cira_,'e,tenuti«gqsﬁintementg%c ! eTZA: ..t
L tihnovaz {aelld tinta, déllé partinon lavalili delle pareti ‘‘devé essere egeguily almeno una volta
T e o PR e R Lo ittt gt P -

aﬂ.’@nna”, o
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E* consentita la produzione e la vendita del latte scremato e del
ubi- A latte parzialmente scremato.

E Il latte scremato e quello parzialmente scremato, sottoposti a trat-
tamento di pastorizzazione presso le centrali o centri debitamente

autorizzati, devono essere venduti soltanto nelle latterie aventi i re-
quisiti di cui al Titolo V del regolamento approvato con R.D.
9.5.1929 n. 994,
T"au- 11 Iatte scremato e quello parzialmente scremato, sottoposti a steri-
lizzazione o ad altri analoghi procedimenti che ne assicurino la
. pro- buona conservazione, possono essere venduti sia nelle latterie che
~zzato nei negozi di generi alimentari ’
Peri Il latte prodotto e venduto con 1a denominazione di latte scremato
. deve contenere sostanze grasse non inferiori allo 0,50% .
re lat- 1l latte prodotto e venduto con la denominaziote di latte parzial-
: ) mente scremato deve confenere una percentuale di sostanza grassa
a di non inferiore all’l% e non superiore all’1,80% . E’ obbligatoria per
werci- ‘tale tipo di latte, la dichidrazione ben evidente, sulla confezione,
della percentuale massima di sostanza grassa in esso contenuta.
Qualora si adoperitio recipienti ‘di vetro, le capsule 6 i tappi di
chiusura devono essere colorati diversamente da quelli normalmen-
te adoperati per i recipienti destinati a contenere latte intéro,
E’ fatto obbligo all’esercente la vendita di latte: _
) a} porre all’esterno ed all’interno della latteria cartelli yecanti
sura di Pindicazione ben leggibile “latte scremato” e “latte parzial-
mente scremato’’, S o
b) vendere latte scremato e quello parzialmente seremato soltan-
_ to in recipienti. chiusi aventi le. caratteristiche di eui all’ultj-
1% pur- mo comma dell’art. 30 del regolamento approvato con R.D.
+9.9:.1929;n. 994 (52). . - . R
Sia il latte scremato che quello parzialmente scremato, dévono es-
sere conservati presso le latterie in idonei {rigoriferi.
no pOSSE- )
) per ca t. 243 - Divieto di vendita di latte
adeguata- L ’
E’ vietato tenere in deposito, vendere:
101 mu-
_ale liseio
ontane l€ - : ] . :
: L2420 Loart: 30 del resolaiento approvate con D 95,1929 »,. 092, vecita: - 1 bidoni
no essere chiusi nelle ' Centrali' con adatio gistema che: renda.evidente gualsiasi ' tentativo. di
i missione consentendo perd il passaggio dell’aria per réndere possibilé Ta erogazione del latte attra-
: a"e’-ff h Papposito rubingtto, : : : :
“xe€ MELA inetto, deve essere munite di valvola erogatrice che impedisca immissione di liquido dail’ester-
ubinetto deve essere posto il pii possibile in alto in modo che per ottenere Ja mescita del latte
o ssario inclinare il recipiente, . ’ . : .
te la ¢ oni-devono essere restituiti alla Centrale con la chiugura intatta.
di ld li¢ ‘devono -possedere i isiti @i eui alidrt, 25 ed essere ¢
aed orlo e garantisca’d 1 né ‘
onosecikt
ma voil
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a) latte che provenga.da animali affetti dalle infermita di cui al-
Tart. 9 del regolamento. approvato con R.D. 9 5.1929, n. 994
(53) o da animali curati con sostanze 1 tossmhe ad azione gene-
rale; o

b)latte azzuno rosso, amaro, vischioso, putrido o con colore,
odore e sapore anormah,

c¢) colostro;

d)latte inacidito o che coaguli spontaneamente con V'ebollizio-
ne; |

¢) latte sud1c1o

) latte annacquato o comunque sof1s‘t1cato,

g) latte cui siano state agglunte sostanze per facilitare la conser-
vazione, correggerne | difetti o mascherare le eventuali adulte-
razioni; )

h)latte che form1 un insediamento _di elementi patologici (o co-
munque anormah)

i) latte nel quale siano state trovate mosche o altri insetiti;

1) latte, /infine, che non presentl tutti i requ1s1t1 della ‘genuinita.

it latte che sia. trovato in una qualunque delle condlzlom suindica-
te sara sublto dlsperso

Art; 244 D1v1e|:o di Vendere latte in casi qpemah

Quando si venﬁchl un caso dl aborto eplzootlco in una stalla o in
un gregge’ atti-alla produz1one dellatte destmato al censumo diretto
o alla preparazmne di formagg1 fréschiy oltre alle misure previste
dalle vigentl d1sp031zlon1 d1 legge; VUfficiale sanitario ha la facolta
di vietare la vendita di futto il latté prodotto-e det formaggi giacen-
*ti; sino-a guatido ‘nomn. siano: stati praticati, eon esito favorevole,
convementi accertarnent1 sugh ‘altyi animali della stalld o del gregge
e-sui formaggl.

Art, 245 rattamentl 1mmumzzant1

" Ogni | trattamento immunizzante sugli animali adibiti alla produzio- -
del latte’ destmato al ‘consumo da ta, deve essere segnalato al-

(53} Art. 243 Liart: 9 dei regolamer
dash vietato 1hiso del Tatte prove
30caluzaz1um marnmarie

mammarié liga sdatia ic T itomatice pleuro-polmo 1te_
essudatwa i fenomsettlcemlche obia sen ciadi altra malattia febbrilel!
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510-

er-
te-

fo-

ta.
ca-

3 in
tto
viste
~olta
en-
.0le
regge

- 4 dell’apposita autorizzazions
. o potra produrre; trasportare g »

E’ vietata in ogni caso la noculazione di vaccini vivi eontro la bru-
cellosi a meno che i broprietario non si impegni di sottostare a
tutte le cautele che I'Ufficio sanitasio stabilira,

Att. 246 -Trasporto nell'interno del Comune e vendita del latte - Recipienti,

Tutti i recipienti destinati a venire a contatto con il latte devono
essere di ferro stagnato, o di vetro, o di porcellana, o di terracotta,
o di altro materiale riconosciuto adatto dall’Ufficiale sanitario, a
perfetta tenuta, mantenuti sempre nella massima pulizia ed in
buono stato di conservazione, -
Quando la quantitd del Iatte non superi i tre litri, i recipienti desti-
nati al trasporto di esso, dovranno essere esclusivamente di vetro
bianco. :
I recipienti di limitata cap4acita
Comune, devono avere chiusura
cercine di gomma) ed essere di
I'Ufficiale sanitario. .. e :
All’esterno.di detti. recipienti deve essere fissata, in modo inamovi-
bile, una targa metallica con Findicazione della loro capacita, del
nome del produttore e del luogo di provenienza..
I trasporto ‘del latte deve venire effettnato dal luogo di produzieo-
ne alla vendita con furgoncini coperti, teniuti ben puliti, '
La consegna del latte a domicilic deve essere fatta esclusivamente
con bottiglie di vetro incolore; a fondo- piatto, con-larga imbocea-
tura, senza spalle; in modo che ne risulti facile 1a pulizia e la steri-
lizzazione, .
Ogni locale di yivendita di latte deve essere dotato di urn refrigerari-
te per la conservazione dello stesso, di 1in tipo riconosciuto idoneo
. dall’Ufficio sanitario, che potra altres; ammettere altrl sistemi di
conservazione corrispondenti allo scopo. N
Il refrigerante sara mantenuto sempre in esercizio durante I"apertu-
. ra degli-spacci, Quando si ha latte da conservare, il latte sara estrat.
to per la vendita, direttamente e immediatamente. dal refrigerante,
non essendo ammessa, specié nei mesi estivi, la permanenza del lat-
te fuori dal refrigerante, se non per il momento di vendita diretta
al pubblico ed in piccoli Quantitativi.ed in pieeoli recipienti: . -
Rimane assolutamente proibita l’a_ggi'unta al latte di sostanze perla
conservazione dello stesso e la correzione dei difetti,
Ogni recipiente, deve portare le generalita del rivenditore responsa-
bile. Gli esercenti le latterie ed i rivenditori di latte in genere, sono
- tenuti a rifornirsi di latte esclusivamente presso i produttori munj-
previstd dalle leggi sanitarie; nessu-
_ ) vendere-latte destinato al consu-
Mo se non & in possesso della speciale autorizzazione dj cui-sopra.

adibiti al trasporto nell’interno del
ermetica (con coperchio munito di
materiale riconosciuto idoneo dal-
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B’ fatto divieto ai rivenditori di travasare il-latte o comungue di la-
vare i recipienti che lo hanno contenutd lungo la via.

E’ inoltre pr01b1to di lasciare incustoditi recipienti di latte all’e-
sterno degli esercizi di vendita, delle case, delle abitazioni, ecc.

Axt. 247 - ’I‘rasporto del latte al di fuori del Comune o con recipienti di note-
vole capac1ta :

Per il trasporto del latte e al d1 fuori del Comune ¢ con recipienti
di notevole capacitad dovranno essere applicate le disposizioni con-
tenute nel D M. 14 9. 1963 Dlsmphna del trasporto del latte ali-
mentare

Art, 248 - Vendlta di panna

B’ proib‘i’ta la vendita della panna 1nac1d1ta rancida ¢ proveniente
da latte che trovasi nelle condizioni di.cui all’art. 243, nonche del-
la panna & cui si siane -aggiunti albumina, sostanze amidacee, car-
- ponati. alealini, materie grasse . non- derwantl dal latte, sostanze
conservatrlcl od dltre sostanze estranee. ‘ :

+Perla produzmne e la-messa in- commercio-della panna wedasi V'art.
46 del R.D. 9.5.1929, 1. 994 {54). :

La-panna posta: in commercio dovra contenere una percentuale di
grasso non. mfenore al 15% d1 peso o SR

Art, 249 Produzmne vendlta 2 depomto dl formaggl

La produzmne e vendlta d1 formagg1 & regolata dalle x’rig'enti leggi in.
materia.

Nei negozi, niele canting ed i qua151a51 locale nell’mterno del pae-
;g6 & vietato il depos1to di formaggl che ‘emanino esalazioni incomo-
de fa) moleste : S

Art 250 Formagg1 de1 quah & wetata-lawiendité U

E’ thato vendere formaggl

(54J Al a4l - Ldrt 46:dél RID 9; 5 3929 1,9 E - Chlunﬂue mtenda produtre € mettere
nrerein: crema,: panna montatae analoghi, youghurk, &1 d; v e apaloghi,latte in pol-
& condensato con “di tatte , ANz terhlzzato & analogha deve :

Con l’a oriz: 5
nel«commercm d] detfte’ preparazwm
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Art. 251 - Divieto di vendita di latticini

Arxt. 252 . Uova

a) ottenuti da latte avente le caratteristiche designate dall’art.
243 del presente Regolamento;

b)in stato di eccessiva maturazione o di putrefazione molto a-
vanzata;

c) eccessivamente bacati o invasi da acari;

d) colorati all’interno o all’esterno con colori nocivi (colori desi-
gnati nell’elenco ministeriale);

e) nocivi per qualsiasi altra causa,

I formaggi preparati con materie grasse estranee al latte, con erbe,

patate, ecc. si potranno solo vendere con la designazione delle so-
stanze che contengono,

E’ severamente proibita la vendita di rimanenti latticini, come ri-
cotta, latte di burro, siero, ecc. preparati con latte nelle condizioni
di cui all’art. 243 del presente Regolamento o comunque alterati o
contenenti sostanze estranee o nocive.

E* proibito vendere uova guaste o colorate con sostanze nocive, o
col contenuto non completamente chiaro e translucido a luce tra-
smessa o che galleggino parzialmente in soluzione di cloruro di so-
dio al 7% (densita 1047) o che abbiano odore 0 sapore anormale o
con camera d’aria eccedente 1/5 del volume dell’uovo.

Le uova conservate si potranno vendere purché siano in perfetto
stato di conservazione ed indicate dal venditore con un cartello
bortante a chiare lettere le scritte “uova conservate in calce”, “uo-
va refrigerate”, ecc.

L’indicazione “uova da bere’’ non puo essere apposta alle uova ol-
tre al 5” giorno della loro deposizione €, comungue, alle uova che
presentino caratteri tali da farle ritenere hion freschissime.

Le uova di provenienza estera dovranno essere regolarmente mar-
cate e poste in vendita con un carteilo che ne indichi la provenien-
o : . hhe

E’ fatto divieto assoluto, in considerazione del particolare grado di
inquinamento del guscio delle uova (coli, salmonelle, ecc.) che le
stesse siano poste in vendita non ad unita sfuse, bensi in imballaggi
© in confezioni originali, in mode da evitare ogni possibile promi-
scuita con altri prodotti alimentari ed in particolare con le carni
fresche.
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Art. 253 - Alimenti che possono essere éurgelati

I seguenti gruppi di alimenti bossono essere surgelati e confeziona-
ti per essere posti in commexrcio:

a) prodotti vegetali e loro derivati;

b) prodotti carnei e loro derivati;

¢) prodotti della pesca e Ioro derivati;

d) prodotti della panetteria e della pasticceria;
e) prodotti lattec-caseari;

!) alimenti preparati o precucinati ¢ specialita gastronomiche;
g) prodotti dietetici, \

Art, 254 -Norme per la produzione, il confezionamento
menti surgelati

€ la vendita degli ali-

Per la produzione, il confezionamento e la vendita dei prodotii ali-
mentari surgelati devono essere osservate le disposizioni di cui alla
legge 27.1.1968, n. 32, ed al D.M. 15.6.1971.

Art. 255 -Imp ortazione di alimenti surgelati

Gli alimenti surgelati di produzione straniera non POSSONO essere
importati nel territorio dello Stato se non preparati e commercia-
lizzati in conformiti aile disposizioni italiane vigenti in materia e

S¢ non provengono da stabilimenti riconosciuti idonei dall’ Autori-
ta sanitaria italiana.







CAPO XI°

Estratti, sciroppi, conserve

confetti, zucchexo, miele

e generi di pasticceria




Arxt. 256 - Egtratti alimentari

La preparazione, la detenzione della vendita di estratti di origine a-
nimale e vegetale e dei prodotti destinati alla preparazione dei bro-
dl o condimenti, & disciplinata dalla legge 13.6.1935, n. 1350 e
del relativo regolamento approvato con R.D. 30.1.1936, n. 398,

Art. 257 - Preparazione sciroppi

Nella preparazione di sciroppi, escluso succo, mosto e simili, & am-
messa:

a) I'aggiunta di glucosio, sempre quando la proporzione non su-
peri il 25% della ricchezza zuccherina totale e purché lo sci-
roppo che ne deriva sia venduto con la dichiarazione “conte-
nente glucosio” oppure “s¢iroppo glucosato” da applicare in
modo chiaro e ben leggibile sui recipienti che lo ccntengo-
no;

h)Vaggiunta di sostanze coloranti ritenute innocue a norma del
R.D. 30.10.1924, n. 1938, purché sia posta sui recipienti, in
modo chiaro e ben leggibile, "indicazione “colorato con co-
lori consentiti dalle disposizioni sanitarie’’. Questa disposi-
zione non si applica ai succhi di uva,

Per tutti gli sciroppi é consentita l’aggmnta di acido naturale
o di acido tartarico naturale.
Ai succhi di frutta é permessa 'aggiunta di anidride solforosa in
quantita non superiore a mg. 350 per ogni kg. di prodotto.

1t. 258 - Divieto di vendita di conserve alimentari

- B vietata la vendita di conserve alimentari, animali o vegetali:
a) preparate con sostanze avariate;
b)ehe abbiano subito successivamente un processo qualunque di

alterazione;

c) addizionate di sostanze con ‘valore alimentaré inferiore:a quello
dichiarato sulla conserva, quando la miscela non sia chiaramente
indicata con: apposito cartello;

d) addizionate di-acidiminerali libeti, o di sostanze antlfermentatl—
ve, di glucosio impuro, di gh('erlna di saccarina, o di altro mate-
riale edulcerante diverso dallo zucchero di essenze e altre 50-
stanze nocive;

e) non corrlspondent1 alle v1gent1 disposizioni di legge

Dal 1" maggio al 31 ottobre di ogni anno, é vietato vendere in mer-

cati scoperti: marmellate, mostarde, gelatine di frutta 0 conserve a-

limentari di qualunque specie, fatta eccezione per quelle contenute
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in recipienti chiusi.

Art. 259 - Indicazione sugli invelueri

Recipienti, tele; carte o involti di. qualunque genere contenenti le
conserve alimentari devono recare indicazioni sulla natura e sul pe-
50 netto della conserva, sulla composizione quantitativa e qualita-
tiva di tutti gli elementi che la costituiscono, sulla denominazione
o sede della ditta produtirice e la dichiarazione che la conserva e
confezionata secondo le norme di legge.

Art, 260 -E'stratti e succhi di pomodoro

-La preparazione, la conservazione e la vendita degli estraiti-con-
. centrati e dei succhi di pomodoro & disciplinata dal R D.L., del
28.8.1932, n. 1260.

Art 261 Conserve preparate con olii vegetall

Le conserve alunentan preparate con 0111 vegetah devono recare sui
recipienti; in médo leggibile, la indicazione della qualita dell’olio a-
doperato: d’oliva, di semi, ecc., rispondenti alle prescnzmm vigenti
relatwe agh olii. commest1b1h ‘

Art. 262 - Droghe, spezie e pepe 1ntrodott1 nelle conserve

Le droghe, le spez1e 11 pepe ed in genere i cond1ment1 1ntrodott1
~nelle Fonserve alimentari devono possedere i caratterl normali e
trovarsi in buono stato d] conservazione.: RS

[

Art: 263 -Confettl cand1t

i

ucaramelle e genen di: pastlccena

Al sensi dell’art 134 del i‘egolamento approvato con RD. 3.8.
1890 Ny '7045 (55) pl‘-Olblta la =vendlta di confe-ttl-.e preparati

1

(557 Art: 263 - Llart 134del. regotamento approuato con BRI, 381890, n, 7045 recita: *E* proihita
1a vendiia di confetti é preparati Zuééherini:
a) colorati con sostanzeé nocive; :
b) delcificati con sacearina e sostanze dolei diverse dello zucchera; )
c) contenenti materie mmerall snstanze‘vegetﬂll -ﬂwrate od altre lmpunta. :
d}.alterati, o conte;'l\,el_at_i;_gon}p,,usti tossie !
e) clie infitano 1a forma g i ; 5 ‘dét presente regolamento”

ToArt: 5 del suecitate régolam enike:, Yepitar: 4B proibita di fabbrivdre, vendere o ritériere per vendere
sostanze, ahment.arl in fokma eguale od analoga. ad oggetti di uso comune, coi quah ne possano percid
esseie ‘scambiats per inavverténdal ¢osi da derivarnt héric 610s0 o cumento®, -
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zuccherini, nonché di generi di pastieceria fresca e secca:
a) colorati con sostanze nocive;
b)dolcificati con saccarina o econ sostanze dolei diverse dallo
zucchero; :
¢) contenenti materie minerali, sostanze vegetali alterate od al-

nti le tre fmpurita; :

ul pe- d) alterati o contenenti composti tossici,

1alita- Chiungue produca generi di pbasticceria, fresca o secea, nonché pro-
zione dotti deleiari di qualunque specie al fine della vendita ai consuma-
arva 6 tori deve essere in possesso di apposita autorizzazione rilaseiata dal

Medico provinciale, la quale. é subordinata al giudizio favorevole

dell’Ufficiale sanitario per quanto riguarda la idoneits fisica delle

persone addette, quella dei locali e delle attrezzature impiegate
nell’attivita, _ '

I locali adibiti alla fabbricazione dei generi di pasticceria e dei pro-
i-con- dotti dolciari sopra. indicati; devono possedere i requisiti indicati
L. del nell’art, 188 del presente Regolamento e, in particolare, devono

avere le pareti rivestite, fino all’altezza di mt. 2 dal pavimento,

con mattonelle di ceramica, marmo o altro materiale riconosciuto
idoneo dall’Ufficio sanitario comunale e devono essere,.inoltre, do-
tati di ampie cappe di aspirazione e di cannc fumarie ndipendenti
per lo smaltimento del fumo e degli odori; aventi i requisiti pre-
wre sui scritti dagli artt, 87 e 162 del presente Regolamento,
alio a- Al personale occupato in detti locali € fatta. divieto di fumare du-
igenti Tante-il lavoro. :

‘In qualunque. stagione dell’anno, negli esercizi pubblici, pasticce-
rie, caffé; latterie, ecc., i generi di pasticceria, i doleiumi, i panini
ripieni; le pizze, i sandwiches e preparati simili; devone essere cop-
servati-in cassetto con coperchio a vetro od- in"tecipienti idonei e
devono essere serviti ai tavoli (quando non siano consumati diret-
tamente al banco di vendita) in vassoi ricoperti con-campana di ve-
tro o-con altro mezzo adeguato a preservare i-generi stessi dalla
polvere-o da altri inquinamenti {mosche, insetti; eec.). .
.11 prelievo delle paste e dei doleiumi non incartati deve essere fatto
- con apposite pinze o con altri oggetti idonei in maniera da evitare
che t’ali'.p_rqd_ott-i siahe tqcca_ti-;co‘n_lg mani, <0 s Co _ _
~Negli esercizi pubblici ove si effettua.la somministrazione dei pro-
_dotti sopraindicati pey il conswmmnio sul posto, devone essere messi a
i osizione :dei. consumatori tovagliolini di tela o di carta idonéi

lla nettezza delle mani e dellabocea; - RERRIT :
Il personale addetto. alla produzione e alla vendita della pasticceria
& dei prodotii dolciari in genere deve sottoporsi a visita sanitaria
Presso PUfficiale sanitario comunale ed a vaccinazione antitifica
annuale, a norma dell’
189).. el BITIT
eve ‘inoltre, indossare ‘vestaglie o giacche bianche e pulite e deve

art. 14 della Legge 30.4:1962, . 283 (vedi
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sempre presentarsi in condizioni di perfetta nettezza personale.

I titolari di laboratori di pasticceria hanno ’obbligo di vigilare sul-
16 stato di pulizia del personale e di segnalare subito all’Ufficio sa-
nitario i nominativi di dipendenti che presentino manifestazioni di
qualunquie specie (foruncoli; ascessi, eczemi, arrossamenti, ecc.)
sulla pelle o sulle mucose visibili,

I recipienti, le stoviglie ed i vari attrezzi impiegati nella produzione
di pasticceria e dolciumi, devono essere di materiale inossidabile e
sernpre lavati, dopo 1'iso; con soluzione detergente calda e risciac-
guati con acqua potabile a getto continuo.’

Gli starapi ed i recipienti-di rame devono essere perfettamente sta-
gnatied in buono stato di conservazione. - '

Le suppellettili devono essere facilmente lavabili e disinfettabili.

Art. 264 - Indicazione della provenienza dei prodotti dolciari - Speciali cau-
tele. x ' '

. E? vietato porré in: vendita ¢ comunque tenere in deposito negli e-
sercizi pubblici e commierciali (pasticcerie, bar, caffé, latterie, pani-
fict, eec.) generi di pasticceria-fresca o secca,; nonehé prodotti dol-
ciari di qualungue specie di cui non sia possibile stabilire con cer-
tezza la provenienza. .. Tl o . g
A tal fine gli esercenti che vendono prodotti dolciarie di pasticce-
via; che non siano di loro fabbricazione diretta (che deve essere de-
bitamerte autorizzata a norrma dell’art. 184 del presente Regola-

" mento) devonosempre potey dimostrare la provenienza dei pro-

- dotti: stessi- (quando non siano contenuti in confezioni recanti la

- ;:denominazione ¢ la sede della.ditta produttrice), esibendo uno spe-
_ciale documento di origine. (fattura commerciale, bolletta di spedi-
zione; ecc.) sul quale: devono essere indicati il nome e l'indirizzo
della ditta produttrice, la specie ed-il quantitative dei predotti,
nonché il niome. del compratoye -e-la data di spedizione e di conse-

S ERERD L L T S E R S

" Ii'obbligo: di cui al ‘comma precedente non sussiste per i prodotti

(paste fresche; boer, marrons-glacés ¢ similij che sono, Pezzo per
onati in cestini {pirottini) od altri simili involueri re-

AR indirizzo delladitta produttrice:: :
T prodottidi pastieceria-a base di erema e di panna (bignés, cannel-
loni, krapfen e simili) devend sempre edsere in istato di freschezza

e d’i-»5per';£étt_h‘-.cg.nse.rv:az‘ionéi; gt et oo
Jseertosini e gli.altri prodotti dolciari, non di‘prento-consumo, de-

- yorno essere .ayvolti in:cellophane o in.altre dnaloghe confezionl

Lo ooi0 protettrici; fecanti la: denominazioye .. Tindirizzo della ditta pro-

~ duttzice; II nome del venditore pub essere eventualmente ag-
 giunto alle suddette indicazioni, nira fioh pud sostituirle.




I dolciumi a base di cioccolato, quali bonbons, boeri, baci, pralines
e simili, nonché i confetti ed i marrons-glacés, devono, di massima,
essere posti in vendita in confezioni chiuse recanti la denominazio-
ne e I'indirizzo del produttore. Quando siano posti in vendita sciol-
ti e non portino indicazione della ditta produtirice impressa diret-
tamente sui singoli prodotti, devono essere, pezzo per pezzo, con-
tenuti in appositi cestini (pirottini) o avvelti in carta o in altre
confézioni recanti ciascuna le suddette indicazioni.

A norma dell’art. 14 della legge 9.4.1931, n. 916, (56) la vendita
di confetti, caramelle e biscotti allo stato sfuso, cioé sciolti, & con-
sentita solamente a condizione che tali prodotti siano sempre con-
fezionati in involucri su cui siano chiaramente indicati la denomi-
nazione, il produttore e gli ingredienti usati (art. 5 Legge 26.2.1963
n. 441) (57).

rt, 265 - Zucchero

E’ proibito vendere sotto il nome di zucchero ogni prodotto non
derivato pienamente dalla canna da zucchero o dalla barbabietola.
Lo zucchero raffinato deve essere completamente solubile in acqua
e non contenere sostanze estranee organiche o minerali all’infuori
di tracce di zuccheri riduttori.

Negli zuccheri non raffinati € tollerata una proporzione di zucche-
ri riduttori non superiore al 5% .

- Mijele

1266

Sotto il nome di miele non si deve mettere in commercio che il pu-

rt. 264 - Leart, 14 della Legge 9.4.1931, n, 9186, recita: “E’® vietato porre in commercio prodotti
entazione dolciaria indicati con nomi di caramelle biscotti e confetti che non porfino impres-
modo chiaro sui recipienti e sugli involti di qua.lunque genere in cui iossero contenuti, il nome
tta-fabbricante ed il luogo di fabbricazione dei prodotti stessi,

ravventori alla disposizione del presente articolo si applica la pena stabilita nel 2" comma del-
il quale recita: “Se sia omessa la sola dichiarazione gille efichette, la’'pena dell’ammenda &
00 & Lire 40.000",

b

5 dello Legge 26.2.1963, n. 441, recita: Larticolo B deila legge. 30.4.1962, n; 283, é sosti-
segiiente: “I prodotti alimentari e "le bevande confezionate debbono riportare sulla confezm-
chette appostevi, I'indicazijone a caratteri leggibili ed indelebili, della denominazione del pro-
onché la indicazione del nome o della ragione sociale o del marchio depositato, e 1a indicazio-
sede dell'impresa produttrice e dello stabilimenro di produzione, ¢on la e]encazwne degli in-
in ordine decrescente di qua.ntlt.a presente, riferita a peso o volume secondo le norme che sa-
bﬂlte nel regolamento di cui all’articole 23, ed infine il guantitativo netto in pese o volume.
mento ‘determinera altresi l’elenco dei prodottl alimentari o delle bevande confezionati per i
e alle indicazioni di cui al comma precedente, dovrad essere riportata anche la data di confe-
0 secondo le modalitd da stabilirsi nel regolamento stesso.
a]_menta_n o le bevande venduti sfusi debbono essere posti in vendita con Pindicazione degli
elencan in ordine decrescente di quantitd presente riferita a peso o volume, secondo le
aranno stabilite nel regolamento di cui all’articolo 23,
tori sono puniti con 'ammenda da Lire 100.000 a Lire 500.000°".
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‘Art. 267 - Denominazione di caffé

E’ vietato dare il nome di caffé o vendere con .questa denominazio-
ne una sostanza in grana od in polvere non costituita esclusivamen-
te dal prodotto dell’albero del caffé (coffea arabica),

Art, 268 - Qualita di caffé di cui & vietata la vendita

E’ proibita la vendita del caffé: : :

a) crudo e in grana avariato o colorato con sostanze nocive;

b) torréfatto o macinato che sia avariato o misto con polvere di
caffé esaurito o con polvere estranea;

c) che sia privato di tutto o in parte della caffeina, a meno che
la-modificazione subita non venga resa nota al compratore
‘mediante cartelli ben'visibili; -

d)in bevande con meno di gr. 21,10 per litro di estratto
secco, o '

E’ vietata la vendita di polvere di caffé esaurito,

Si ritiene esaurito il caffé quando 'estratto chie se ne ottiene &
inferiore ai gr. 24% (metodo Trillic).

Fermo. restando il' divieto di aggiungere acqua al caffé torrefatto
‘allo scopodi aumentarne il peso, non-potra essere messo in vendita
caffé contenente oltre il 15% di acqua o di altra sostanza per qual-
- siasi scopo: R Do cooe

269 . Tb’rréfazione ael éaffé

Gli esercenti gli stabilimenti di torrefazione del caffé, che intendo-
no impiegare sostanze estranee, devono farne preventiva denuncia

al Medico proviticiale indicando 1 sede delip stabilimento, I"entita
bresuntiva della lavorazione giornaliera, le sostanze impiegate e la
‘quantitd di‘ésse in modo daric ondiscerle e determinarle, nonché in
juale thado essi intendono rendere noto all’acquirente, lo speciale

{frat 0 subito dal caffé, & consentito; nella; forvefazione del
impiego di olii di vaselina aventi { requisiti prescritti dalla

FiU.In misura tale'cheil caffe torréfatio'tion contenga in peso pin
dello 0,5% dell’olio predetto (D.M. 19 febbraio 1927)."

]

ti"a contrasségnare ciascuna partita posta in véndita con la
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seguente indicazione scritta a caratteri ben visibili: “caffé lavorato
con . . . {denominazione della sostanza) nella proporzione . . . (in-
dicazione della percentual€)”. Co ' :
Coloro, inoltre, che vendono o somministrano caffé lavorato, de-
vono darne avviso ai clienti, con tabelle ben visibili, poste nei locali
di consumo, dalle quali risulti I'impiego del caffé lavorato di cui al
precedente comma.

Art. 271 - Succedanei

1 succedanei del caffé e le miscele di questi con il caffé, non devono
conienere sostanze nocive 'e possONo essere messi in vendita solo
con Vindicazione “surrogato di caffé” e con scritti indicanti la na-
tura degli ingredienti adoperati per la loro prepavazione.

Tali indicazioni dovranno essere ripetute sui libri; fatture e polizze
di carico. ; - .

Art. 272 - Cafté decaffeinato

E’ vietata la vendita di caffée decaffeinato. che contenga:
a) caffeina in proporzioni maggiori-dello 0,15% di sostanza sec-
ea; - o i St T ’
b) tracce di solventi usati per Pestrazione della caffeina.
Gli involucyi ed i recipienti devono recare chiaramente impressa la -
dizione “caffé decaffeinato - caffeina non superiore allo 0,15% di
sostanza secca”. ELRN Sl et TR

Avt, 373 - Obblige i indicazioni da parte deilesercente Io spaccio,

‘ ‘agli esercenti di caffe e bar, o di qualunque eser- -
" cizio ove si Spaccia ¢ é in bibita, d1 tenere -esposto nell’esercizio

stesso un cartello, ben yisibile al pubblico, con la dicitura “catfe
" puro” oppure “caffé con surrogato” a seconda che per Ja prepara-
‘sioné venga adoperata polvere di piro caffe o polvere.di surrogati -

Art. 274 - The - Requisiii
. E? proibifa la vendita di the {foglia di thed ¢hinensis) colorato artifi-

~ clalmente; sofisticato .con. foglie estranee o conl materie minerali, di
4hé anche parzialmente esaurito od. avariato, e la vendita con nome




di the, di foglie di altre piante.

-La quantita di cenere del thé non devée essere minore del 3% né
maggiore del 7% e la quota insolubile degli acidi non deve superare
Plo,,

_Art, 275 - Cacao - Requisiti

Il nome di cacao é riservato ai semi dell’albero “Thebroma ca-
cao” e al prodotto ottenuto con la torrefazione, modatura e maci-
nazione dei semi stessi (Legge 30.4.1976, n. 351).

t. 276 - Cacao in polvere

Il cacao in polvere non deve contenere pit del 7% di cenere e quel-
lo solubile (cioé quello trattato con carbonati alcalini, con il va-
pore ed altri procedimenti) non pid del 10% .
Il burre di cacao non deve essere inferiore al 20%, sia ne] cacao in
- - polvere che in quello solubile, ... . :
. E? permessa la vendita del.cacao in polvere mescolato con aromi e
...+ zucchero, quest ultimo perd in percentuale non maggiore del 65% .
. Il cacao non deye contenere né sostanze estranee alla composizio-
ne del prodotto, né degli elementi della corteccia.da seme, |

7 - Cioccolato - Requisiti

Il nome di cioceolato & riservato ad un prodotto composto esclusi-
vamente di cacao e zucchero, quest’ultimo in percentuale nohn su-
riore al 65% con o senza agginta di burro,. di cacao o di aro-
La percentuale del burro di cacao non deve essere inferiore al 6% .
E’tollerata la presenza.di zuccheri diversi dal saccarosio, purché in
misura non eccedente del 5% della quantita di zueehero impiegato,

1oéchato con aggiunta di sd’;ét_anz'e diverse.

¢ ceolato confezionato con aggiunta di sostanze diverse da

uelle in cui all’articolo preéedqn-tej,_ :d'e_vg_.r.ecar_e- la denominazione
he indichi la natura dei costituenti, ad es.: cioccolato-al latte, alla
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nocciola, alla mandorla, al liguore, al caffé e simikli.

Il cioccolato al biscotto & permesso, purché il biscotto sia intero o g

in pezzi. A questi tipi di cioccolato & permesso di aggiungere, oltre

l'indicazione prescritta, anche denominazioni di fantasia per i soli A

pezzi di peso non superiore ai 20 grammi, ed € tollerato di non por- :

tare la denominazione suddetta, ,
ne

Art, 279 - Indicazioni delle pezzature di cioccolato

Tutte le pezzature di cioccolato e surrogati di peso superiore al 20
grammi dovranne portare ben chiari sugli involucri e sulle etichet-
te I’indicazione del peso netto, il nome della ditta produttrice e il
luogo di produzione.

Se il cioccolato € venduto nudo, il nome della ditta produttrice
ed il luogo di produzione devono essere impressi chiaramente sul
prodotto stesso,

Art, 280 - Surrogato

Sotto il nome di surrogato di cioceolato deve essere venduto il
cioccolato preparato ‘con aggiunta di qualsiasi farina di fecola, di
sostanze grasse diversé dal burro, di cdcad, di arachidi e di altri se-
mi oleosi‘che noen siano le-noci, le nocc101e le mandorle e gli altri
zuceheri diversi dal saecarosio:

Il nome di surrogato dovra essere’ stampato a cdratteri ben visibili
sul prodotto e sulle etichette,

Axt. 281 - Droghe_e_ spezie

0K V1etato vendele dro" he e spezie la cui quahta non con_‘lsponda al
forhe Sotto cui sono venduté ¢ che siano avanate ‘od m gualche
m d__p alterate, falsificate o sofisticate.

Axt, 982 - Speiis

Sotto il nome di spezie non possono essere vendute che rmscele
delle polveri delle seguenti droghe: T : 8
alloro, anice verde, anice stellato, calamo aromatleo cannella car- -
damona cor1andolo cumino; fmocchlo garofano, maggiorana,
menta, noce moscata ongano pepe. senape tlmo vamgha zaffe-
“fane.



Art, 282 . Principali caratteristiche delle
spezie sopra elencate,

ALLORO (Lauro) (Laurus I‘IObl]lS) - Fam,
Lauracee.
- Habitat: Nelia zona’ Mediterranes, sponta-
‘ned e coltivato,
. Parti I'mpiegate'Frutti foglie.
' Principi atiivi: Nei frutti: essenza {(1%) ed
lic grasso (309%)
Nelle foglie: essenza (1 -3%)

:E VERDE (Pimpinella amsum) -
il Ombrellifere,

al’ - Spontanea in Grecia, Egitto, Asia
e (Biria). Coltivata in Ttalia,

' impiegale: i frutti (dlachenl), impro-
mente dettl semti;

! 'apeutzche stomachlco stima-
arato digestivo (1popeps:e) ‘Aniti-
'carmmatwo

qn (Jlappone nelfle Fl]lppl—
aesi dell’ Asia,

frutto:

1 6lio: essetiziale é’on aﬁetolo

ce),,d < alfa - pmene pitimeé-
ellandrene, ]'-'lirﬁonené', del-

ta-carene, dipentene, alfa- -térpineolo, metll-
cavicolo, farnesolo, safrolo, lblsabolene
d-cadmene fenlcuhna olio grasso, resina,
tannino, acido ch]mco saponine, glucosio,
mucillaggineg;

Proprieta terapeutiche: stlmolante stoma-
chico, antispasmosdico, spema]mente sotto
forma di tintura, e carminativo. Impiegato
nella medicina popolaré come galattogogo
e nella tecnica galenica, come estratto, tin-
tura od alcoolaturo, quale correttivo dell’o-
dote e del sapore: Particolarmente indicato
come correttivo delle preparazioni conte-
nenti la china o i sali dei suoi a]calondl il

cul sapore-amaro viené molto ben masche-
rato.

CALAMO AROMATICO {Acorus cala-
rnus) Fam. Aracee ‘ ’
Habitat: ASJa Europa tempelata

Parti impiegate: Rizoma, raccolto in autiun-
Ho, ’ '
Pm'ncz‘pi attivi: Olio essenziale (1,5-3 5%}
contenente eugenolo, terpeni, canfora asa-
rone, acdrina, acoretlna colma acldo tan-
nlCO resma

Pigprietd terapurlzche amaro aromatlco
stomachico ed eupeptico, lmplegato anche
coOme éarminative e antispasmodics.

CANNELLA {Cinnamomum ), Trs le nime-
rose quallta di cannella che &i trovano in
commercio due gole Ereite] offlcmall e zioe
!a Cannella Ceylon ela Cannella della Cma

— CANNELLA CEYLON (Cmna
zeylameum) Fdm: Lauracee
Habitgl: *spéntianes 5 Geylon: & coItlvata
helle Reglonl troplcah

Parii impiegaie: la cortacc;a dei glovam ra-
mi & la pinl pregiata,

Priveipi aitivi: Olio’ essenzxale (1 =4 j che
contiene aldeidé cmnamlca (65 TB% ), éy-
genolo (4 - 1?%) lma]olo acetato di- tinati-
le {¢he da il pi*ofumo} furfurolo safnol?_'




fellandrene,
La droga contiene inoitre amido, muciliag-

metilcetone, traccé di esteri.

gine, tannino, materia; colorante, ossalato
di ealeio, zucchero, mannite, resina,
Proprietd terapeutiché: aromatico, ‘stimo-
lante delle funzioni digerenti; carminativo,
antispasmodico, Associata alla china ed al
rabarbaro costituisce un buon tonico sto-
machico, La tintura si usa spesse eome
corrigente del sapore,

— CANNELLA DI CINA (Cinnamomum
Cassia).- Fam, Lauracee,

Habitat: Cina, Cocincina, Arcipelago Male-
sé, Giappone, Martiniga, Ceylon.

Parti impiegate’ la corteccia dei rami

3w ) che
contiene aldeide cinnamica (75 - 85%), al-

Principi attivi:’ Olio essenziale (1 -

deide ortometilcumarica, acetate. di cinna-
mile e acido cinnamico, mannitolo, mueil-
laggine, tannino, zim-i-d_o_. . .
Proprieté ferapeutiche: Come la Cannella
"Ceylon,

CARDAMONO. (Elettaria cardamomum) -
Fam Zingiberacee,

Habilat; Spontanea e coltivata ne] Malabar
Indla e Ceylon

i semi contenuti nelle cas-

Parti zmplggate
sule (frutti).

Frineipi attivi: . Olio essenziale (3 - 8= ) che
contlene\cmeo]o (5= 10% )terpmolo aceta-
to di.terpinile, {in
Proprieta fel

ene.
co, Bi presecrive spesso come stomachlco ed

cromche non ;=ni-1ammatqr;e, ne_]-
toniche con sruttazioni, flatulenze, ece..

“Per lo pii si associa con, droghe analoghe .

come canp’e]{l,a,-_,p.ep&,-,ecg7&- .
CORIANDOLO (corlandrum satlvum)
Fam Ombrelhferei .

Habitat;

ntaneo .nel ¢t Bufaso e ne; Ral-
coltivato -nell'ltalia

cani; . seten Enp nale €
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el che: stlmolante aromatl-_

eentrale,
Parii
detti semi)

impiegute: frutti (impropriamente
Principi attivi: olio essenziale costituito per
il 80 - 70% di linalolo o coriandrolo, gera-
niolo, paracimolo, pinene, terpinene, cime-
ne, borneolo, dipentene, fellandrene, terpi-
nolene, tannino, mucillaggine, acido mali-
co, vitamina C,

Proprietd terapeutiche: carminative, ecci-
tante stbmachico. Per.lo piil si associa a far-
maci di azione analoga. Fa parte delle spe-
cie carminative. Aromatico,
CUMINCO (Cuminum ejminum)} - Fam,
Ombvrellifere.

Habitat: originario: dell’Asia Centrale, colti-

vato in diverse regioni dell’Asia e dell’Afri- 7

ca.e in vari Paesi del bacino Mediferraneo,
in Sieilia (scarsamente) € particolarmente a
Malta. ‘
Prineipi altivi:

Olio grasso: (7% .}, resina

t18% ), oliv essenziale, Il costituente prinei-

pale:dell’essenza & Valdeide. cuminica o cu-
minolo. {30: - 50%), con odore forte e ripu-
gnante di cimice, cimene, terpeni, - aleool
cuminicg, acido cumijnico (se da tempo e-
sposta all’aria).. )
Proprietd tergpeutiche: stimolante, stomd
chico, indicato nelle forme
dolorose gastro-intestinali;

- ¢arminativo,
‘accompagnat
da flatulenza ed eruttazioni. Sudorifero €d
emmenagogo. Galattogeno Usato frequen.
temente in. vetermana

FINOCCHIO (Fc)emcolum vulgare) Fam; 24

Ombrelllfere

Hubitat: Regione Mediterranea; fre(me
in Italia. .
FParti impiegate:, fruttl (volgarmente seml
radici e foglie:

olio essenziale che contié
anetolo (-2-:6:%. ) mei fruttl .
Pfopnelcr relapoulzche per uso. interno ¢

Principi attivi:

me. stomachico, earminativo, ‘espettorant




analogo all’anice; gli si atiribuiscono virki
galatiofore; si adopera spesso come corri-

gente,

TAROFANO (Chiodi di) (Carjophillus aro-
maticus) - Fam, Mjrtacee.
Habilat: Vegeta nelle Molucche, nelle Fitip-
pine, a Zangibar, nelle Antille, Brasile, ecc,
Farti impiegate: Fiori (non sbocciati),
Principi attivi: olio essenZJale (9 - 20%)
contiene eugenolo,
“Proprieta terapeutiche: per uso interno co-
- me antifermentativo e stimolante; in piceo-
“li dosi, stomachieo - aromatico, poco ado-
perato; per uso esterno come antisettico e
@ntiodontalgico. Se ne adopera la tintura o
I'olio essenziale (per lo pill in unione con
‘clorofermio; acido fenico, ecc,), per intro-
durla nella cavita dei denti cariati,

GGIORANA (Majorana hortensis) -

. Lahiate. ' '
‘bi'fat' Originaria call’Asia Occidentale,
frica settentrionale. Reégione mediterra-

coltivata negli orti e qua e 13 inselvati-

i implegate: Foglie staccate dagli steli

te la fioritura (Maggiorana monda) e

rattee e calici (maggiorana bulla).
{sattivi; olio essenziale (0,7 - 3,5%):
tafinico,
igtd: terapeutiche: Ebbe fama di toni-
machico, di stimol-an_te e diuretico,
siaisa-di rado € per lo pia associata
e ‘erbe aromatiche (timo, menta,

mentha piperita) - Fam, labiate.

Coltivata.in Inghilterra, Francia-e -

e 8l larga scala in Italia.

'egute: foglie; sommita fiorite,
thipi: olio essenziale (0,5 - 1,5%)
zut:ehero resina, L’olio essenziale
mento]o {40 - 70% ), mentone
); esteri (acetato, hutirrato, vateria-

nato di mentile), eineclo e idrocarburi (ter-
pene, imene, fellandrene, limonene) acido
acetico e valerianico lberi,

Proprietd terapeutiche: stimolante che gi
avvicina molto agli antispasmodici; carmi-
nativo. Utile nelle affezioni nervose dello
stomaco speciaimente se con atonia; nelle
coliche con meteorismo e nella dlspepsm
flatulenta. E’ molto usata in misture ana-
lettiche e come corrigente,

NOCE MOSCATA (Mijristica fragrans)
Fam, Miristicacee,

Habitat: spontanea alle Mo]ucche e Filippi-
ne. Coltivata nelle Isole dell’ Arcipelago in-
diano, nell’America tropicale, nel Brasile.
Parti impiegate: seme (privato del guscio e
dell’arillo); a_irllio © macis,

Principi aftivi: olio essenziale (8-15w% ) co-

stituito da terpeni, principalmente pinene,
canfene, dipent'ene,‘cirhene (tracce), miri-
sticolo, miristicina, eteri. degli acidi formi-
co, caprilico, acetico, olio grasso. .
Proprieta terapeutiche: Sl impiega d1 rado
come stimolante e eupeptico, in polveri di-
gestive o ricostituenti; o come carminativo
in unione a farmaci analoghi, al carbone, a
disinfettanti gastro-intestinali,

ORIGANOQ: (origanum volgare)
biate )
Habitat: Europa, Asia Occidentale; comune
in Italia

Parti impiegate: sommita fiorite,

Principi  attivi: olio essenziale (0,15 -
0,40% ) con una Proporzione. variabi_]e di
stearoptene; i
Proprietd terapeutiche. tonico, stimelante
nervine, stomachico, diuretico, emmenago-
go. (bagni) associato dj solito ad altre erbe
aromatiche: timo, salvia, tuta, camomilla,

- Fam. La-

ecc. A forte dose € un eccitante cardiaco; e-
splica anche un’azione eccito- stupefacente,
in guanto determina prima eccitazione, agi-
tazione, iperestesia sensitivo-sensoriale, poi
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depressione, con anesiesia, stordimento,

sonnolenza,

PEPE (Piper cubeba) - Fam. Piperacee

Habital: spontaneo neil’Arcipelago indiano

e coltivato in tutta I’ Asia tropicale,
Parti impiegate;
la completa maturiia,

i frutti, raccolli prima del-

Principi atliti: olio essenziale (1{) - 18% ;

cubebina (2,5% , derivato della pirocatechi-
a); acido cubebenico (1,7%);

Proprield terapeutiche: diuretico, halsami-

co ed antisettico delle vie urinaric, si impie:

ga come aromatica; stimolante.

SENAPE (Sinapis nigra) - Fam. crucifere
Habitat: Africa
del Nord, Eritrea. Spesso & coliivata; '

Europa, Asia temperata,

Parti impiegate: semi;
Prinicipt attivi:
tassio (5.0« ); mirosina 11,74 ) olio grasso
(28%); un alealdide (sinapina).

Proprietd terapeuhche per uso esierno ha
un atthlta rubefacente e revulsiva. Pér, uso
interiic’ &1 usa per cohdimento:
degli bigani digerenti che provoca pud;se

| lperemla

vi.

TIMO (Thimus vulgaiis) - Fam, Labiate, -
Habilat:
in Italia:
Parti
sommité fiorite:

impiegate; Pianta intera, le:foglie,

Prineipt attivii- olid essénziale ‘con tlrnolo
carvacrolo, borneofo ¢ linalolo: liberi o co-
me ‘esteri
Pr (}prze(a térgpéutiche 'ant’ispasmbdico-
balsapiico- ‘e antlsettico Sottdforma di in:
fisd ¢ di seiroppo si usa come talé; o, me-
gho wome veicolo di altyi medicamer

della cura della tosse. ih génerale:

sinigriny 0 mironate di po-

moderata, riuscire utile néi processi digesti-

Bacino del Mediterraneo; comuhe

VANIGLIA (Epidendron vanilla) -
Orchidacee.

Hubiial: Spontanea nel Messico, America
tropicale, Antille, Colombia, Perii, Vene-
suela. Coltivata in diverse Regioni tropica-
i

Parti inipiegate: Frulli (silique).

Fam,

Principi altivi; La composizione della vani-
glia pud variare a seconda della provenien-
za. Contiene vaniilina (0,6 - 3% ), resina,
grasso e cera. La droga fresca & priva di
odore. Fgsa non contiene vanillina libera,
ma alcuni eterosidi che per azjoni di fer-
menti idrolizzanti ed ossidanti danno luogo
a vaniliina e ad altri composti profumati,
Proprield terapeutiche: stimola le funzioni
dell’apparato digerente -ed associata ad altri
farmaci, pud essere usata nell’inappentenza
e nell’atonia gastro-intestinale. Come -cor-
rettivo e aromatizzante trova vasto impiego
in pasticcerid, liguoreria, profumeria, ece.-

ZAFFERANO (Crocus sé‘ti‘vusautumnalis-]
- Fami. Iridacee.

Habilgt; Celtivato in Egitto, Atabia, Italia,

Austria, Macedonja, Russia, Persia, Spagnd,

Francia: :

Parti impiegate: Stinimi dei fior,

Principi attivis pncrococma eteromde ama-

ro il ui aglucone si trasforma nell’ alde1de
safranale che costituisce la parte pill im-
portante dell’olio - etereo contehuto ne]la
droga nelle propofzioni dello 0,08% .

Proprield —/('r‘aﬁeuiich@:"-a piccole: dosi fi
vantate conte stomachico; carminativo, an:
tispas_m__cidicé e antisterico ed entyd ﬁ_ercib
in varie preparazioni. Viene impiegato co-
me:eupeptico perle sue proprietd aroimati-

© ¢hé! Fu usato c'dme-'émmen’agq'gd ed aborti:

vo, sedativo ed espettoranie. Lie applicazio-
ni mediche dello zafferan. sono oggl dssai
rare: It equente ancora l*lmplego ¢ome con:
d;mento




Art. 283 - Zafferano

- Fam,

, Il nome di ““zafferano’ & riservato alla parte apicale dello sti
America .

lo (con
ghi stimmi) del “crocus sativus’’. :

-1, Vene-

b

{ropica-
Art. 284 - Obbligli delle indicazioni

elia vani-

La denominazione “zafferano?”

deve essere segnata sugli imballaggi
.lovenien-

che lo contengono, nonché sulle latture, sulle polizze di carico,

nelle lettere di porto ed in ogni altro documento destinato g com-
provare la vendita e la somministrazione.

.}, resina,
" priva di
& libera,

ni di fer-
=no lucgo

Art. 285 - Obbligo di vendita in involuer] sigillati

umati,
& funzioni-
ata ad altri
;Expentenza

E’ vietata la vendita e 1a somministr
di zafferano, di sostanze diverse da
zione di cui all’art, 283, sia in filam
con una dualsiasi sostanza estranea,
Lo zafferano in polvere deve essere venduto in involucri sigillati re-
canti, oltre alla indicazione brescritta dall’art. 284, quella del peso
- . netto, del nome e della sede della ditta preparatrice.

mtumnalisy :

Tale disposizione, non si applica allo zafferano venduto nelle far-
macie a dosi terapeutiche.,

azione, sotto la denominazione

quelle cui spetta la denomina-
enti che in polvere, mescolato

.oame col-

to impiego

ria, ecc.

hia; Ttalia;
sy Spagnas

atrd pere
npiegato ¢




CAPO XII"
Frutia, legumi, ortaggi e funghi




Art. 286 - Divieti di vendita

E* proibita la vendita di frutta, legumi, erbaggi e simili che siano
immaturi, guasti, fermentati, sudici e comungue alterati.

E? inoltre proibita la vendita di patate o di altri tuberi germogliati,
0 che abbiano subito la congelazione o che siano affetti da malat-
tie parassitarie, tali da rendetli insalubri.

E’ vietata altresi la vendita di frutta cotta a meno che non sia auto-
rizzata da speciali permessi, '

Le derrate in tali condizioni saranno subito sequestrate e disperse.

- Art. 287 - Lavatura

E’ vietata in ogni tempo la lavatura degli ortaggi e delle verdure in
acque esposte ad inquinamento o comunque sospette di contene-
re materiali luridi, e in vicinanza degli shoecchi delle fognature e
delle acque industriali,

_Art. 288 - Ripari per frutta ed erbaggi

La {rutta, i legumi, gli erbaggi ¢ simili (specialmente quelli che si
mangiano crudi) devono esseve tenirti riparati con mezzi idonei

dalla polvere e dalle mosche. _ o
E’ vietato il loro collocamento a terra o sulle stidde o sui pavimen-
ti dei negozi, spacci, mercati, luoghi di deposito o di vendita,

289 - Vendita di cocomeri

E’ vietata la vendita dei cocomeri in fette 0 comunque tagliati,
gualora non siano conservati racchiusi entro vetrine e da queste e-
stratti con apposita forchetta metallica. I1'banco di vendita dei co-
comeri deve essere ricoperto con lastre di zinco o di vetre o di
marmo L : -
I coltelli e gli altri strumenti ed apparecchi devono essere in ogni
. {emp o puliti; vi sara il prescritto recipiente metallico a chiusura au-
+. . tomatica per i rifiuti. I cocomeri saranno in tutto riparati dalle mo-
sche e dalla polvere, restando vietato il loro collocamento in terra,
[ venditori dovranno ottenere speciale permesso di vendita stagio-
hale dal Sindaco ed essere in possesso di regolare libretto sanitario,
Al trasgressori verra comminata una pena pecuniaria.di L. 10.000
. ".ed in caso di recidiva verra revocata la licenza di esercizio,
=T cocomeri non. rispondenti ai requisiti igienici saranno sequestrati
e distrutti, o : ' S
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Art. 290 - Concimazione degli ortaggi

B’ vietato usare le materie estratte dai pozzi neri o dalle fognature
o i concimi organici, per concimare ed annaffiare ortaggl.

In conseguenza, & vietata Iintroduzione e la vendita nel Comune
degli ortaggi provenienti da localita dove risulti che gli orti vengo-
no irrigati o concimati con dette materie.

Art. 291 - Funghi

E’ vietata la vendita ambulante o a domicilio dei funghi.

Non si possono vendere funghi freschi che nell’apposito reparto
del mercato e negli esercizi, dopo avere ottenuta apposita licenza
dal Sindaco.

Tale licenza che avra la durata di un anno, & strettamente persona-
le e sard concessa, previo parere dell’Utticiale sanitario, subordina-
tamente al possesso, da parte del richiedente, della conoscenza pra-
tica dei funghi di cui & abituale la vendita.

E’ permessa solamente la vendita dei funghi sottoindicati:

Nome scientifico Nome volgare Nome
dialettale

Amanita cesarea Scop. . Uovolo Cocco
Boletus edulis Bull. Porcino Moreccio
Lactarius Deliciosus Linn. Agarico delizioso  Rossella
Lactariug volemus fries. . Poveraccio giallo Pinaccio
Pholiota aegerita Quell. Piopparello Pioppino

I rivenditori devono suddividere 1 funghi specie per specie prima
della visita sanitaria ed indicarne, con apposito cartellino, la spetie
stessa.,
I funghi saranno coliocati in apposite’ ceste O cagsette, distinte per
ciascuna §pecie: nessuna partita potrd essere messa in vendita pri-
ma dell’ispezione sanitaria. : : : '
F’ vietata la vendita dei funghi freschi ultramhaturi, vecchi, coriacei,
corrosi, guasti, rammolliti da pioggia 0 comunque alterati e non in-
teri: B Rt . e : .
' B’ vietata la vendita dei funghi secchi; preparati, se non apparten-
gomro alla specie dell’ Amanita Cesarea (Uovolo 6 €occo) o del Bole-
tus edulis (Porcino ‘o thoréccio) e se rion sono in stato di ottima
. gonservazioné. T
I funghi mescolati; anche se appartenenti a specie commestibili
verranno sequestrati‘e distpattic : TERTE
1 recipienti e gli involucri di ogni genere contenenti funghi secchi o:
conservati devono riportare le' generalita della ditta produttrice e la
specie dei funghi contenuti. 1 funghi secchi saranno contenuti in




Art. 292 - Tartufi

appositi sacchetti di carta trasparente e sigillati,

La coltivazione dei tunghi, da destinarsi ad uso alimentare, ¢ su-
bordinata al possesso di speciale licenza, da rilasciarsi previo accer-
tamento sanitario del luogo e delle modalita di coltura.

I tartufi destinati al consumo devono appartenere ad uno dei se-
guenti generi o specie, rimanendo vietato il commercio di qualsiasi
altro tipo:
a) tuber melanosporum Vitt., detto volgarmente tartufo nero
pregiato di Norcia o di Spoleto;
b) tuber magnatum Pico, detto volgarmente tartufo bianco del
Piemonte o di Alba e tartufo bianco dj Acqualagna;
¢) tuber brumale Vitt., detto volgarmente tartufo nero d’inver-
no o trifola nera;

d) tuber melanosporum var. moschatum de Ferrj, detto volgar-
mente tartufo moscato:

e) tuber aestivum Vitt., detto volgarmente tartufo d’estate o
scorzone;

) tuber mesentericum Vitt., detto volgarmente tartufo nero or-
dinario o tartufo di Bagnoli;
g} terfezia leonds, .
Per la raccolta, la vendita al consumo e la lavorazione dei tartufi

per la conservazione, devono essere osservate le disposizioni della
legge 17.7.1970, n. 199.




CAPO X1V~
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irra, sciroppi, spiri
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Art. 293 - Mosti e vini - Produzione e commercio

Per la qualificazione e la denominazione dei mosti d’uva, dei vini,
det vini liquorosi e degli spumanti si fa richiamo alle norme conte-
nute nel Capitolo I del D.P.R. 12.2.1965, n. 162, modificato con
legge 9.10.1970, n. 739.

La produzione ed il commercio dei mosti e dei vini sono disciplina-
ti dai Capitoli Il e III del D.P.R. 12.2.1965, n. 162 e successive
modificazioni, ai quali si fa richiamo per 1’osservanza delle disposi-
zioni in essi contenute. '

_Art. 294 - Vinacce, vinello ed aceto

Per la qualificazione delle vinacce, del vinello e dell’aceto saranno
applicate le disposizioni dell’art. 3 e dell’art. 41 del citato D.P.R.
12.2.1965, n. 162, (53),

“Art, 295 - Detenzione delle vinacce, produzione e commercio del vinello e
b dell’aceto.

I DPR.12.2.1965, n.'-162,_ disciplina in modo completo la mate-

[68):Arl. 294 - Gliarit. 3¢ 41 del D.P.R. 12.2. 1966, n. 162, recilano: Art, 3 - Per'vinaceid si intende il
complesso delle part! solide dell®uva fresca ammostata (deita anche vinaceia vergine) o vinificata (detta
e vinaccia fermeritata) con o senza raspi. ) _ .

eccia’fresca di mosto o di vino s5i intende la inassd che per separazione s ricava dai mosti, ovvero
aso'e fittrazione o centrifugaziene'si'sépara dai vini, privata delle eventuali vinacce e raspi,

inello’si intende il prodotio ottenuto dalla fermentazione delle vinacce vergini.di uva fresci, mace-
¢qua, o dall’esaurimeénto con actjua delle vinacce fermentate, .

pia torehiati’o ultra torchiati'dj vinaecia'e di feecia si intendeono i liguidi ottenuti dalla sovrapres-

@.dei rispettivi sottoprodotti, ed aventi, in relazione ai vini, composizione chimica e caratteri OTHa-

pimali, - [T Lo L

1 decreto del Presidente della Repubblica, su proposta del Ministro per I’agricoltura e le foreste, di

encerto con quelli per le finanze e pér la sahita, saranho detékminate le caratteristiche di composizio-

if sprodotti ‘da congiderare supertoychiati od ultratorchiati dj vinaccia e di feccia anche distinta-

OVe ‘Occorid, in relazione al vino della stessa zona di Broduzione,

Daanindd commerciale si-intende il complesso delle materie’ coloranti- estratfe dalle bucce di uva

vitis vinifera" con soluzione idrosolforosa e successiva coneentrazigne sotto vuoto, oppure re-
con-trattamenti fisiei: e ’ S ' B
W:nome di ‘aceto” o "aceto di vino” ¢ riservato aj prodotto ottenuto dalla fermentazione

ica dei vini € dei vinelli chie presenta:” - SN : :

aciditd totale espressa.in acido, acetico non inferiore 2 grammi 6 pexr cenio millimetri; )
ntitativo di alcole non superjore all’1,5 per cento in volume e che contiené qualsiasi altro

sostanza o hd drdtieristiche entio ilimiti di voltaiin volta riconosciuti nérinali e non prégiu-

la_sanitd pubblica con decreto. del Ministro per la agricoltura e le foreste, di concerto con

a‘sanita: L - .
detenere, porre in vendita, vendere o comungue mettere in commercio aceto che all’analisi
Ica ¢ chimica O microscobica risulti alterato per makittia o comundqile avariato o difettoso

Pisapori anoymali, o infestato da parassiti, ; TR R .
1 tenere negli acetifici @ nei locali annessi o intercomunicanti, anché attraverso cortili a
so‘destinati, prodotti alterati pet agro dolce o.per girato o.per fermentazione putrida,

i 8l comma precedente si estende all’alcole, all’aceto di spirito, all'acide acetico, all’a-
egnaso, agli acidi minerdl; all*acetitmetilearbindto ed a qualsiasi dltra sostanza atta a sofisti-
ivinelli e gliaceti, .. .. . . e T . )
ietato detenere aceto Qi spirito, acido atktico, acetilmetilearbinolo e acidé pirolegnoso negli
111.in cui si preparano prodotti alimentari, nonché in qualsiasi lecale in cui si-detengono ace-
serve alimentari all'aceto, . )
“in-0gni caso la distillazione dell’adeto.

239




Axt. 296 - Birra

Art. 297 - Sciroppi

ria riguardante la detenzione delle vinacce, la nreparazione del vi-
nelio e dell’aceto ed il loro commercio,

Sono ivi riportate le relative norme e fatte presenti le sanzioni che
detto decreto commina in caso di inosservanza.

La denominazione ‘‘birra’ e riservata al prodotto ottenuto dalla
fermentazione alcoolica {con ceppi di Saccaromyces Carlsherjensis
o di Saccaromyces Cerevisiae) dei mosti preparati con malto di or-
zo (anche torrefatto) ed acqua, amaricati con luppolo.

La disciplina igienica della produzione e del commercio della birra
¢ regolamentata dalla Legge 16.8.1962, n. 1354, modificata con
Legge 16.7.1974, n. 329 e con D.1L.5.7.1976, n. 454, convertito in

Legge 10.8.1976, n. 556

1l nome “succo”, “mosto” e simili di un date frutto é& riservato e-

sclusivamente al liquido ottenuto per spremitura del frutto nomi-

nato, con o senza coneentrazione.

Il nome di “sciroppo” seguito dalle indicazioni & un dato frutto, e

riservato al prodotto ottenuto dalla mescolanza di succo o mosto,
-~ del frutto nominato, concentrato o non, con saccarosio o soluzio-

ne di saccarosio (R.D.L. 15.10.1925, n. 2033 e successive modifi-
cazioni). o | o

Le denominazioni di fantasia derivanti dal nome di un frutto, qua-

li “aranciata”, “limonata”, ‘‘succuva’, “mostuva’’, e simili, equi-

valgono a déenominazioni di “seiroppi” seguite dall’indicdzione del

- frutto e co_s-timis_cbno dichiarazione che gli'sciroppi posti in vendi-

ta sotto la denominazione stessa, sono costituiti da suceo o mosto,
concentrati € noh, del frutto, dal cui rome & detivata 1a‘denomina-
zione di fantasia adoperata, con apgiunta-di saccarosio. :
Quando la: denominazione adottata per uno seivoppo di frutta non
wia derivata dal nome del frutto stesso, deve éssere seglita dalla
indicazione “sciréppo di .. .” completata ¢ol nome del-frutto.

Per gli sciroppi composti da soluzione-di saccarosio con-aggiunta di

tinture od estratti ricavati da semi, cortecce-¢ bucce, vadici, foglie,
fii o altre parti di piante, la denominazione di fantasia adottata
deve essere seguita dall’indicazione “sciroppe dell’estratto di C
“completata col nomie della pianta. :

[ nomi di “bomba’, “orzata”, “cocco™ e simill costituiscono deno-




minazione di fantasia e devono essere seguiti dalla indicazione
“sciroppo di latte di mandorla® oppure ‘‘sciroppo di latte di coe-

he co’’,
Le indicazioni di cui al presente articolo devono essere poste in
modo chiaro e ben leggibile sui recipienti contenenti gli sciroppi.
Art. 298 - Divieti relativi agli sciroppi
~alla E* vietato produrre e detenere per la vendita, vendere 0 mettere
ensis comunque in commercio, sciroppi composti, in tutto o in parte,
" or- con essenze sintetiche o comungue non rispondenti alle definizioni
_ di cui all’articolo precedente, '
birra Nella preparazione degli sciroppi, escluso quello di euj al secondo
' Con comma del precedente articolo, é ammessa:
o in a) Paggiunta di glucosio, sempre quando la proporzione non su-
’ peri il 25 per cento della ricchezza zuccherina fotale, e purche
lo sciroppo che ne deriva sia venduto con la dichiarazione
“contenente glucosio” oppure “sciroppo glucosato” da ap-
plicare in modo chiaro e ben leggibile sui recipienti che lo
contengono; o ‘
b} Paggiunta di sostanze coloranti, ritenute innocue a norma del
0 e- R.D 80.10.1924, n. 1938, destinate a ravvivare il colore, pur-
nomi- che sia posta sui recipienti, in modo chiaro e ben leggibile 1a
indicazione “‘colorato con colori consentiti. dalle disposizioni
to, _ sanitarie”. Questa disposizione non si applica ai succhi d’uva.
L0810, Al succhi di frutta é permessa I'aggiunta di anidride solforosa in
luzio- quantita non superiore a milligrammi 350 per ogni kg,
vdifi-

:_. 299 - Fabbricazione di bevande aléooliche

Nella fabbricazione delle bevande alcooliche é proibito I'impiego
di sostanze e di essenze artificiali che contengano composti della
serie piridica, cloroformio, acido cianidrico in dose nociva, este-
ri nitrosi, benzolo, cloruro di etile, bromuro di etile, aldeide sali-
cilica, salicilato di metile, sostanze adoperate per denaturare gli al-
cooli (olio di acetone, ecc.), materie coloranti proibite, acidi me-

metallici, sali dannosi alla salute od altri prodotti riconosciuti
tossici,

00 - Uso di essenze nelle bevande alcooliche

L’uso di ogni altra essenza naturale o artificiale non contemplata
" - nel paragrafo precedente é permessa, purche sia effettuata sotto
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forma di soluzione alcoolica al 20% e nella produzione non supe-
riore ad un grammo di essenza per litro di bevanda alcoolica,

Art, 301 - Divieto di impiego di alcool diverso da quello etilico

B’ vietato importare, fabbricare, detenere pex vendere o comungue
mettere in commercio sostanze alimentari, liguori, altre bevande
alcooliche, prodotti farmaceutici, essenze a gualungue uso destina-
te, prodotti per la cura e per la colorazione della pelle, dei capelli,
delle unghie, dei denti e in generale destinati ad uso personale, che
contengono etere amilico, aleool metilico od altri alcooli diversi

dall’etilico.

Art, 302 - Tinture ed essenze

B’ proibito vendere, con il nome di tintura ed essenza seguito dal no-

me specifico, Una sostanza diversa o che non sia costituita intiera-
mente da quella designata col riome stesso.

Art: 303 - Divieto di fabbricazione e vendita di assenzio

Sono vietate la fabbricazione, J’importazione, la vendita di qualsia-
~ si quantita ed il deposito per Ja vendita, del liquore denominato in

‘commercio ‘‘assenzio”. ‘ o '

Sono escluse da tale divieto le bevande che, avendo un contenuto

alcoolico inferiore al 21% del volume, contengono infuso di essen-
zio come sostanza aromatica,



